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VAATIMUSTENMUKAISUUSVAKUUTUS

Tassa kuvatun tuotteen/kuvattujen tuotteiden, jota/joita vakuutus koskee, valmistaja vakuuttaa taten
vastaavansa yksin siitd, etta tama tuote/nama tuotteet vastaa/vastaavat naita koskevien EY-direktiivien
asiaankuuluvia turvallisuus-, terveys- ja suojamaarayksia ja vastaavat tarkastustodistukset, erityisesti
valmistajan tai hanen valtuuttamansa tahon maaraystenmukaisesti esittdma CE-vaatimustenmukaisuus-
vakuutus on asianomaisten viranomaisten saatavissa tarkastusta varten ja sen voi pyytaa laitteen myyjalté.

Valmistaja vakuuttaa myds, etta tédssa kayttéohjeessa kuvatun laitteen sellaiset osat, jotka voivat paasta
kosketuksiin tuoreiden elintarvikkeiden kanssa, eivat sisalla myrkyllisia aineita.



Suomi Erillisuunin kaytto- ja asennusohje @

Hyva asiakas,

kiitos, etta olet valinnut taméan valikoimaamme kuuluvan tuotteen.

Tama tuote on suunniteltu vastaamaan kotitalouden vaatimuksia.

Pyydamme, etta tutustut huolellisesti tahan kayttbohjeeseen, jossa kuvataan laitteen
kayttomahdollisuuksia ja toimintatapoja.

Tama kayttoohje on sovitettu koskemaan erilaisia laitetyyppeja, siksi siita 10ytyy kuvauksia
toiminnoista, joita hankkimassasi laitteessa ei ehka ole.

Valmistaja ei vastaa sellaisista henkildihin tai esineisiin kohdistuvista vahingoista, jotka
aiheutuvat laitteen virheellisesta tai epaasiallisesta asennuksesta.

Valmistaja pidattaa itsellaan oikeuden tehda laitteisiin sellaisia muutoksia, joiden tehtavana on
parantaa kayttdmukavuutta, suojata kayttajaa ja jotka ovat viimeisimman tekniikan tason
mukaisia.

Mikali sinulla kuitenkin on perusteellisesta laatutarkastuksestamme huolimatta jotain
huomauttamista laitteesta, pyydamme sinua kdantymaan asiakaspalvelumme puoleen. He
auttavat sinua mielellaan.
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Lasikeraamisen keittotason kaytto ja asennus (ylemman luvun yhteydessa)

Huomautus: ekologisista syista tama kayttoohje on laadittu useammalle mallille.
Laitteesi kaytto ja siihen kuuluvat varusteet voivat néin ollen poiketa jaljempéana olevista kuvauksista.
Kiitamme ymmarryksesta.
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Kayttoonotto |

* kaikki pakkausmateriaalit poistetaan ja mahd. suojakalvo irrotetaan

* uuni ja siihen kuuluvat osat ja tarvikkeet pyyhitaan kostealla liinalla

* gjastin sdadetdan vastaamaan sen hetkista aikaa (ajastin ei sisally kaikkiin
malleihin)

* uunin yla-/alalamp6 kytketaan 30 minuutiksi enimmaislampdtilaan. Ensimmaisesta
kaytosta syntyvaa hajua ei voi valttaa. Sen saa pois tuulettamalla.

Laitteet, jotka eivét ole heti liitettavissa verkkovirtaan

A Ota huomioon ennen kuin liitéat laitteen verkkovirtaan!

Tarkasta aina laitteen tekninen ymparisto!

Ovatko kaikki kaapelit ja johdot seké pistorasia, johon laite kytketd&n, moitteettomassa
kunnossa?

Vai ovatko ne vanhentuneita eika niiden teho vastaa laitteen tehoa?

Kaytdssa olevien ja uusien liitantdjen tarkastuksen saa suorittaa vain asianmukaiset
asennusluvat omaava henkild!

Tarvittaessa sahkodalan ammattilaisen tulee tarkastaa kaikki johdot ja muut sahkdajohtavat
osat (my0s seinissé olevat johdot).

@Laitteet, jotka eivat ole heti liitettavissa verkkovirtaan, saa kytkeé vain asianmukaiset luvat
omaava henkild!

Merkkien selitys

Tama laitteessa tai sen pakkauksessa oleva merkki viittaa siihen, ettd tata tuotetta ei
saa kasitella tavallisena kotitalousjatteend, vaan se taytyy vieda sahko- ja
elektroniikkalaitteiden kierratyspisteeseen

Kun havitat tuotteen oikealla tavalla, suojelet seka ymparistbasi etta laheistesi terveytta.
Vaaranlainen havittdminen on vaaraksi ymparistélle ja terveydelle. Taman tuotteen
kierrattamisesta saat lisatietoa paikallisilta viranomaisilta, jatehuoltoyrityksilta tai
likkeesta, josta ostit tuotteen.

Nailla merkeill& on seuraavanlainen merkitys:

@ Tama on turvaohje
Erityisesti inmisille vaarallisten tydvaiheiden kuvaukset on merkitty talla symbolilla.
Noudata tata turvaohjetta ja toimi sen mukaan varovaisesti. lImoita naista varoituksista myos
muille kayttajille.

Tama on varoitus
Loydat sen erityisesti huomioitavien tyévaiheiden selityksista, jotta laitteeseen kohdistuvat vauriot
voitaisiin valttaa. llmoita myo6s naista varoituksista muille kayttajille.
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i Tama viittaa hyoddylliseen vihjeeseen
ja huomauttaa oikeanlaisesta menettelysta ja toiminnasta. Talla symbolilla merkityn ohjeen
huomioiminen sé&éstaa sinut monelta ongelmalta.

& Tama viittaa palovaaraan

Ala kosketa talla merkilla varustettuja pintoja ennen kuin ne ovat jaahtyneet. Ala
yleensakaan kosketa mitdén toiminnassa olevaa keitto-, paisto- tai grillauslaitetta jne. vaikka
siina ei tatd merkkia olisikaan.

KAYTA AINA PANNULAPPUJA TAIl PATAKINTAITA, kun késittelet astioita, laitteen osia tai
muita keittoastioita ruoanlaiton jalkeen.

@ Turvaohjeet

. Epdasianmukainen sahkaliitanta on vaarallinen. Sahkoiskun valttamiseksi litinnén saa
suorittaa vain asianmukaiset luvat omaava henkild.

. Ennen liitantaa on tarkistettava, etta verkkojannite vastaa tyyppikilvessa ilmoitettua jannitetta.

. Epapatevasti tehdyt korjaukset ovat vaarallisia, koska niista voi aiheutua séhkdiskuja ja
oikosulkuja. Sellaisten vaurioiden valttdmiseksi sahkotyot on annettava valtuutetun
ammattilaisen hoidettavaksi.

. Palovammojen valttamiseksi kéayta patalappuja ja patakintaita seké kasittele laitetta varovasti.
Ala anna lasten kayttaa laitetta!

. Sahkolaitteiden virtajohdot eivéat saa koskettaa kuumia keittotasoja eiké niita saa jattaa
uuninluukun valiin. Virtajohto on pidettava etaalla oikosulun valttamiseksi.

« Syttyvia esineita ei saa sailyttdd uunissa tai sijoittaa keittotasolle. Jos laite kyketdan
tahattomasti paalle, on olemassa tulipalon vaara.

. Kuumennukseen ja keittdmiseen tarkoitettujen laitteiden pinnat kuumuvat kaytdssa. Uunin
sisdpinnat ja vastukset ovat kayton aikana erittdin kuumia. Pida lapset ehdottomasti etaalla
laitteesta!

. Puhdistukseen ei saa kayttaa hoyrypesuria silla se voi aiheuttaa oikosulun.

. Rasvan ja 0ljyn kuumentaminen keittotasolla ilman valvontaa on vaarallista. Siita voi
syntya tulipalo.

. Ala koskaan sammuta palvaa rasvaa tai 6ljya vedelld, vaan kytke ensin keittolevy pois paalta
ja tukahduta tuli kattilankannella tai sammutuspeitteella.

. Huomio tulipalovaara. Ala sailyta mitaan esineita keittotasolla. Jos keittolevy kytketaan
tahattomasti paéalle, ne voivat syttyd palamaan.

« Sahkdiskun vaara. Jos keittolevyssa tai lasikeraamisessa keittotasossa on syvid naarmuja tai
halkeamia, laite on sammutettava heti eika sitd saa enaa kayttaa.

. Jos valmistaja suosittelee puhdistamista varten korkeampaa lampdétilaa kuin mitd normaalissa
ruoanlaitossa kaytetaan, voivat laitteen osat kuumua normaalia enemman.

. Pida lapset aina etdalla keitto-, paisto- ja grillauslaitteista.

. Ala koskaan pane metallisia esineita kuten ruokailuvalineita tai kattilankansia jne. keittotason
paalle. Ne voivat olosuhteista riippuen kuumua hyvinkin kuumiksi.

. Jos liedessasi on keittotason suojus (kansi), on ennen suojuksen avaamista tai sulkemista
poistettava kaikki sen paalla olevat esineet samoin kuin se on puhdistettava kaikesta
mahdollisesta liasta. Anna keittotason jaéhtya riittavasti ennen kuin lasket suojuksen alas.
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. Jos keittolevyt ovat halogeenilevyja, ala koskaan katso paallekytketyn keittolevyn
halogeenivaloon.

. Jos keittotasossasi on kattilantunnistin, ala luota tunnistimen kontrolliin vaan kytke
keittotaso jokaisen kayton jalkeen pois paalta.

. Laitetta ei ole suunniteltu kaytettavaksi ulkoisen ajastimen tai kaukosaatimen avulla.

. Ala koskaan kayta sellaisia keittoastioita, joiden kayttoa ei ole suositeltu
kayttbohjeessa.

. Lapset eivat saa huoltaa tai puhdistaa laitetta.

. Pikkulapset eivat saa kayttaa laitetta.

. Lapset saavat kayttaa laitetta vain aikuisten henkildiden ohjaamana ja valvomana.

. laltddn vanhemmat lapset (8 - 14 vuotiaat) saavat kayttaa laitetta vain, jos aikuinen henkildé on
opastanut heité laitteen kayttéon ja valvonut kayttoa.

. Henkil6t, joiden psyykkiset, sensoriset tai mentaaliset kyvyt ovat alentuneet (joilla on esim.
osittainen fyysinen tai henkinen vamma tai esim. vanhemmat henkil6t, joilla on fyysisia tai
psyykkisia toimintarajoitteita) tai joilta puuttuu kokemusta tai tietoa (esim. ialtdéan
vanhemmat lapset) saavat kayttaa laitetta vain aikuisten henkildiden valvonnassa tai sen
jalkeen, kun heité on tarkasti opastettu kayttddmaan laitetta.

. Vaikeavammaiset henkil6t ja henkil6t, joilla on vakavia ja moninaisia vammoja, saavat kayttaa
laitetta vain laitteen tuntevan aikuisen henkilon jatkuvan valvonnan alaisena

. Laite ja siind olevat kaytettavat osat voivat kayton aikana kuumua erittédin kuumaksi. Pida
lapset etaalla paallekytketyisté laitteista.

. Pida huoli siitd, etté lapset eivéat leiki laitteella.

I\ Tarkeaa

. Uunin pohjalle ei saa panna alumiinifoliota, uunipeltid, paistinpannua tai kattiloita. TA&ma voi
aiheuttaa ylikuumenemisen ja pohja voi vaurioitua kayton aikana.

. Paistopeltilta putoilevat hedelmamehupisarat voivat synnyttd& emalipintaan laikkia, joita ei
mahdollisesti voida enaa poistaa. Taman estadmiseksi aseta alle toinen uunipelti.

. Ala koskaan kaada vetta kuumalle uuninpohjalle. Vaarana on emalin vaurioituminen.

. Ala sailyta kosteita elintarvikkeita kovin pitkaa aikaa suljetussa uunissa. Tasta syntyva
kosteus voi vaurioittaa emalia.

@ Maaraystenmukainen kaytto

Laite on tarkoitettu upotettavaksi kaapistoon. Laitetta saa kayttaa ainoastaan kotitalouden
ruokien valmistamiseen eika se sovi kaupalliseen kayttoon.

Jaljempana on selitetty sellaiset kayttémahdollisuudet kuten paistaminen tai kypsentaminen.

@ Pida lapset etaalla laitteesta.
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Energiansdastoon liittyvia vihjeita

Energiaa vastuullisesti
kayttava ei sdasta vain
rahojaan vaan toimii myos
ymparistotietoisesti.

Tee sinakin niin!

L] B L}

Saasta sahkoenergiaal

Voit toimia seuraavanlaisesti:

. Kayta oikeainlaisia keittoastioita.
Kattilat, joiden pohja on tasainen ja
paksu, kayttavat jopa kolmanneksen
(1/3) vahemman energiaa. Ala unohda
kayttaa kantta, muutoin energiankulutus
on nelja (4) kertaa suurempi!

. Sovita keittoastiat keittolevyn kokoon.

Keittoastioiden ei pitdisi koskaan olla
pienempid kuin keittolevy.

. Pida keittolevyt ja kattiloiden
pohjat puhtaina.
Lika estad lammonsiirtoa - jos pohjassa
on pinttynytté ja palanutta likaa, on sen
puhdistaminen mahdollista vain
ymparistdéa kuormittavilla
puhdistusaineilla.

. Valta tarpeetonta ’kattilaan
kurkistamista”. Valtd myos tarpeetonta
uuninluukun avaamista.

. Sammuta ajoissa ja hyodynna
jalkilampo.

- Kayta mahdollisuuksien mukaan mustia,
silikonipintaisia tai emaloituja vuokia,
koska ne reagoivat uunin kuumuuteen
erityisen hyvin.

« Esilammita uuni vain, jos se on ilmoitettu
erikseen reseptissa tai luetteloissa.
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* Tyhjan uunin kuumentamiseen tarvitaan
paljon energiaa. Voit sdastaa energiaa
valmistamalla useamman ruokalajin
perakkain. Jalkilampo tulee nain
hyoédynnetyksi optimaalisesti.

« Sammuta uuni noin 10 minuuttia
ennen kuin pitemmankestoinen paistoaika
paattyy, nain hyodynnat jalkilammon
paiston viimeistelya
varten.
Sammuta 5-10 minuuttia ennen pitemman
kypsennysajan paattymista. Nain sdasta
energiaa jopa 20%.

«Kaytd wuunia vain suuremmille
maarille
Maks. 1 kg painoinen liha on
edullisesmpaa kypsentaa Kkattilassa
liedella.

» Kaytd mahdollisuuksien mukaan mustia,
silikonipintaisia tai emaloituja vuokia,
koska ne reagoivat uunin kuumuuteen
erityisen hyvin.

* Esilammit& uuni vain, jos se on ilmoitettu
erikseen reseptissa tai luetteloissa.

* Tyhjan uunin kuumentamiseen tarvitaan
paljon energiaa. Voit sdastaé energiaa
valmistamalla useamman ruokalajin
perakkain. JalkilAmpo tulee nain
hyodynnetyksi optimaalisesti.

« Sammuta uuni noin 10 minuuttia
ennen kuin pitemmankestoinen paistoaika
paattyy, ndin hyddynnat jalkilAmmaon
paiston viimeistelya
varten.



Suomi Erillisuunin kaytto- ja asennusohje

<y

Astioihin ja keittamiseen liittyvia vihjeita

TN

OIKEIN

AA@
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iAstioiden ostoon liittyvia vihjeita

* Hyvan kattilan tuntee paksusta pohjasta.
Pohjastaan epatasaiset kattilat
kuluttavat enemman energiaa ja
ruoka tarvitsee niissa pitemman
kypsymisajan.

* Ostaessasi  kattiloita ~ huomioi, etta
halkaisijaksi on ilmoitettu usein kattilan
ylareunan halkaisija. Se on yleensa
suurempi kuin kattilan pohjan halkaisija.

» Painekattilat saastavat aikaa ja energiaa
suljetun  kypsennystilan ja  paineen
ansiosta. Lyhyt kypsennysaika saastaa
vitamiineja.

Hyva tietaa keittolevyista

* Paras lammonsiirto tapahtuu silloin, kun
kattilan pohja ja keittolevy ovat
samansuuruisia ja kattila on keittolevyn
keskella.

« Kattiloiden ja paistinpannujen halkaisija ei
saa olla suurempi kuin keittolevyn
halkaisija, koska muutoin lAmmdodnhukka
on suurempi ja lika palaa kiinni.

» Mikéli mahdollista sulje keittoastia aina
sopivalla kannella.

* Ruokaa valmistaessasi kaannd kytkin
ajoissa matalammalle tasolle.

* Huolehdi siitd, ettd painekattilassa on aina
rittiva maara nestettd, silla jos kattila on
tyhja, voivat seka keittolevy ettéd Kkattila
vaurioitua ylikuumenemisen johdosta.
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|Keittotason kaytto

Keittolevyja kaytetddn ohjauspaneelissa olevien kytkinten avulla
(katso luku "Lasikeraaminen keittotaso”). Kytkinten

ylapuolella olevat symbolit osoittavat mihin levyyn kytkin kuuluu.
Seuraavassa taulukossa on kayttéesimerkkeja yksittéisille
kytkinasennoille 0123456

Sammutus tapahtuu kaantamalla kytkin kohtaan 0 (pois paalta)

Kytkimen Toiminto:
asento

0 Pois-paalta, jalkilammon hyédyntaminen
1 Lampiména pitaminen, kypsennys jatkuu, jos maara pieni (pienin teho)
2 Vihannesten hoyrytys, matala kypsennysvoimakkuus
3 Keittojen, useimpien ruokien kypsennys
4 Kevyesti paistaminen
5 Lihan, kalan ruskistaminen
6 Nopea lammitys, nopea keittaminen, paistaminen (suurin teho)
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Upotettavan lieden kayttdohje

e

Uunin kytkin

Toimintokytkin

Uunia kaytetaan toiminto- ja lampdtilansaato-
kytkimella. Toimintokytkimella saadetaan
haluttu kuumennustapa ja lampdtilansaati-
mella saadetaan uunin lampdtila.

Uunin paalle kytkeminen ja sammuttaminen

Uunin paallekytkemista varten toimitaan

seuraavasti:

. S4ada toimintokytkimesta haluttu kayttdtapa
(katso luku "Kuumennustavat") ja lampdtilan-
saatokytkimesta lampatila.

fi190304atNEG

. Vie kytkin haluttuun asentoon kaantamalla
sité oikealle.

Merkkivalo ilmoittaa, ettd uuni on kytketty
paalle. Toinen merkkivalo ilmoittaa, etta jokin
keittolevyistd on kytketty pé&aélle. Uunin
merkkivalo on paalla, jos lampdtila on
saadetty lampotilansdatokytkimesta.  Kun
taméa merkkivalo sammuu, on uunin sdadetty
lampétila saavutettu. Jos reseptissa
suositellaan ruoan laittamista esilammitettyyn
uuniin, pitaisi se tehda vasta sittten, kun uunin
merkkivalo on ensin sammunut. Paistamisen
aikana punainen merkkivalo palaa ja sammuu
ajoittain (uunin termostaatin toiminto).

Uunin merkkivalo voi palaa myds toiminto-
nappaimen "Uunin valo" -asennossa.

Tarkeda

Uunissasi on tuuletin rungon jaahdyttamista
varten. Jos paistamisen lopussa uuni
lAmpenee enemman, voit kaantaa
uuninkytkimen asentoon  "Uunin valo” ja
jalkikayttaa uunin jddhdytysta n. 15 minuuttia.
Kuumennus on kytkimen tassa asennossa
pois paalta.

Nain uunisi jadhtyy nopeammin ja paneeli
seka kytkimet kuumuvat vahemman.

Rungon jaahdytys

Uunin rungon jaahdytys pitda huolen siita,
etta kayttdpaneelin, kytkimien ja
uuninluukun kahvan lampdétila pysyy
matalana silloin  kun uunia kuumennetaan.
Rungon jaadhdytys on paalla, kun
jokin kuumennustavoista on saadetty
toimimaan. Jadhdytetty ilma tulee ulos
uuninluukun ja kayttdpaneelin valista.
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CD

Uunin kaytto

Paistaminen

Paistamiseen kaytat parhaiten grillin
paistojarjestelmaa.

(Katso luku "Laitekomponentit 4”) Talloin
grilli ja puhallin ovat toiminnassa.

Tama laite on suunniteltu matalille
l[Ampdtiloille.

Se tarkoittaa: rasva alkaa roiskumaan 172
asteessa. Jos valmistat paistisi totuttuun
tapaan 180-200 asteessa, uuni likaantuu.
Laitteellamme paista 165 °C:ssa kayttaen
grillin paistojarjestelmaa ja pysyt juuri sen
lampattilan alapuolella, jolloin rasva alkaa
roiskumaan. Nain uuni pysyy puhtaana. Kun
valmistat porsaanpaistia, pane rasvapeltille
n. 1 litra vetta, porkkana, 1/2 sipulia ja 1/2
lihaliemikuutiota. Porsaanpaistin laitat
suoraan ritilalle nahka alaspain

rasvapeltin ylapuolelle. Kaanna paisti
noin 20 minuutin kuluttua. Paistista tulee
kauniin ruskea joka puolelta ja se pysyy
mehukkaana.  Nahasta tulee
mukavan rapeaa ja se ratisee Kkuin
sipsi puraistessa. Liemi, joka valuu
rasvapeltille, soseutetaan ja siita

tulee loistavaa kastiketta. Voit toimia
aivan samalla tavalla naudanlihan, riistan,
siipikarjan lihan ja kalan kanssa.

i Huomaa
« Paistoaika riippuu lihan lajista, painosta ja
laadusta.

* Paistoastiassa tai rasvapellilla tulee aina
olla riittavasti nestetta, jotta ulosvaluva
rasva ja lihan mehu eivat pala (muodostuu
hajua).

* Laita paisti paistinastiaan ensin
tarjoilupuoli alaspéin ja kaanna se, kun
kypsennysajasta on kulunut puolet.

fi150420
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* Suurempia  lihanpaloja  paistettaessa
syntyy voimakkaampaa hoyrya, joka
kerdéntyy uuninluukkuun. Toiminto
ei kuitenkaan heikenny sen vuoksi.
Pyyhi uuninluukku paiston jalkeen
kuivaksi. Ala jaahdyta paistia suljetussa
uunissa.

Leipominen

Leipomiseen voidaan kayttaa  yla-
/alalampo6a tai kiertoilmaa. Jos
leivontataulukossa ei ole ilmoitettu mitd&n
erityista  leivontalajia,  valitse  jonkin
vastaavan tiedot.

Yla-/alalamp6

» Kayta keskimmaista ritilAntasoa.

* Yla-/alalampd sopii  erityisesti  kuivien

kakkujen, leivan ja keksien paistamiseen.

« Kaytd tummia vuokia. Vaaleat vuoat
paistavat huonommin, koska ne
heijastavat lampdoa.

* Aseta vuoka ritilalle.

* Mikali mahdollista, leivo kekseista ja
pikkupullista ym. yhtd paksuja ja yhta
suuria, jotta ne paistuvat tasaisesti.

» Jos useita kakkuja paistetaan yhta aikaa,
syntyy uunissa enemman hoyrya, joka voi
tiivistyd uuninluukkuun. Tama ei ole
valtettavissa.

Kuorruttaminen

Kayta kuorruttamiseen "ylalampo”-
toimintoa.

Katso luvusta Laitekomponentit
”Kuumennustavat” - |0ydat sieltd myos
kypsennystaulukot paistamiseen,
leipomiseen ja grillaamiseen.
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Erillisuunin kaytt6é- ja asennusohje

Leivonnan kayttotaulukko

Kuumennustavat : z
Valitse laitteessasi kaytdssa oleva kuumennustapa
Kakkuvuoassa paistaminen Taso °C Taso °C Aika
(min.)
Murokakku/tiikerikakku 2 170 - 180 2 150-170 60 - 80
Kakkupohja 2-3 170 - 180 2-3 160 - 170 20 - 30
Murotaikina 2 170 - 180 30-40
Hedelméakakku 2-3 160 - 180 60 - 70
Hiivaleipa 2 210 - 220 2 180 - 200 40 - 60
Peltilla paistaminen Taso °C Taso °C
Pienet hedelmé&kakut, rapeat 3 170 -180 2 170-170 35-60
Pienet hedelméakakut, hiivataikina 2 160 - 170 30 -50
Murukakku 3 160 - 170 2 150 -170 39-40
Pikkuleivat 2 180 - 200 10-15
Pizza ohut 3 200-240 10-15
Pizza paksu 2 190 - 210 30 - 50
Sampylat 3 160-170 2 150 - 160 10 - 30
Voitaikinaleivonnaiset 3 180 - 190 2 170 - 190 18 - 25
Marengit 3 90 - 110 80 - 90
Tuulihatut 2 170 - 190 35-45

fi1150420
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|Paistamisen/kypsentamisen kayttotaulukko

Paista uunissa vain vahintd&n 1 kilon painoisia annoksia. Suosittelemme, etta paistat
pienemmat annokset paistoastiassa keittolevylla.

Kuumennustavat

5

Valitse laitteessasi kaytossa oleva kuumennustapa

: o o Aika (min.)
Naudanliha Taso C Taso C per cm
Paahtopaisti tai filee, verinen 3 250 12 - 15
Paahtopaisti tai filee, medium 3 250 15-25
Paahtopaisti tai filee, kypsa 3 210 - 230 25-30
Naudanpaisti 2 200 - 220 2 165 120 - 140
Sianliha Taso °C Taso °C
Porsaanpaisti 2 200 - 210 2 165 90 - 140
Kinkku 2 200 - 210 2 165 60 - 90
Porsaanfile 3 210 - 230 25-30
Vasikanliha 2 200 - 210 2 165 90 - 120
Lampaanliha 2 200 - 220 2 165 100 - 120
Riista 2 200 - 220 2 165 100 - 120
Kananliha 2 200 - 250 2 165 50 - 80
Ankanliha (n. 2 kg) 2 210 - 220 2 165 150 - 180
Kala 2 210 - 220 2 165 40 - 50

kuumuutta kestavia astioita.

Taulukossa ilmoitetut kypsennysajat ovat yhta (1) annoskiloa kohti. Jokaista seuraavaa kiloa
kohti kypsennysaikaa taytyy pidentaa 30-40 minuuttia.
Paistettava/kypsennettava ruokaa pitaa kaantaa puolen tunnin kuluttua. Kayta uunissa vain

fi150420
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|Gri||aamisen kayttotaulukko

Valitse laitteessasi kaytdssa oleva kuumennustapa

Kuumennustapa

i

Grillin ja ylalammoén yhdistelma

Kun grillaat, kdyta uunissa ritilan alla aina rasvankeruuastiaa.

Grillattava ruoka Taso °C Kypsennytc,aika minuute.issa
1. puoli 2. puoli
Kana (n. 1,5 kg) vartaassa 3 250 90 - 100
Porsaankyljys 4 250 8-10 6-8
Porsaanleike 3 250 10-12 6-8
Makkarat 4 250 8-10 8-10
Paahtopaisti (n. 1 kg) 3 250 12 - 15 10-12
Vasikankyljys 4 250 6 -8 5-6
Lampaankyljys 4 250 10-12 8-10
Karitsankyljys 4 250 10-12 8-10
Puolikas kana (per 500 g) 3 250 25-30 20 - 25
Kalafile 4 250 6-7 5-6
Kalkkuna (n. 200-250 @) 3 250 5-8 5-7
Leipa (paahtaminen) 4 250 2-3 2-3

Grilli + ylalamps + kiertoilma

Kuumennustapa ? hidi "
yhidistelma
Grillattava ruoka kg Taso °C Kypsenr)ysaika
minuuteissa
Porsaanpaisti 1.0 2 165 80 - 100
Lampaanviulu 2.0 2 165 90 - 110
Naudanpaisti 1.0 2 165 30 -40
Kananliha 1.0 2 165 50 - 60
Ankka 2.0 1-2 165 85-90
Vuohi 3.0 165 110 - 130
Kalkkuna 2.0 165 110- 130

Kaanna grillattavaa lihaa monta kertaa kypsennyksen aikana ja kaada sen paalle ajoittain
lihasta tullutta nestetta tai suolavetta.

Taulukossa ilmoitetut kypsennysajat ovat likim&araisia aikoja. Sovita ne omien kokemusten ja
toiveiden mukaisiin aikoihin.

fi150420
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| Puhdistus ja hoito

@ Puhidstukseen ei saa kayttaa
hoyrypuhdistinta.

* Anna laitteen jaahtya ja irrota se verkko-
virrasta ennen jokaista puhdistusta.

«Ala kayta puhdistamiseen hankaavia
puhdistusaineita, naarmuttavia
puhdistusvalineita tai teravia esineita.

Keittolevyt

. Puhdista keittolevyt aina vain kuivalla
liinalla tai yleisesti myynnissa olevalla
hoitoaineella. Voit myds saanndllisin
valiajoin levittaa keittolevylle hieman
Oljya.

. Keittolevyihin ei misséan tapauksessa
saa kayttaa hiomakivea.

. Kosteus (kattilankansien tai suojusten,
ylikiehunut ruoka) lyhent&a arvokkaiden
levyjen elinik&a.

. Suolapitoisten nesteiden jaamat
tunkeutuvat huokosiin ja jatkuva
ruostehilseily tekee levysta pian
kayttokelvottoman.

Rungon etuosa

Kayta lieden etuosan puhdistukseen vain
yleisesti myynnissa olevia puhdistusaineita
valmistajan antamien ohjeiden mukaisesti

Ruostumaton teras voidaan
puhdistaa tavallisella teraksenhoitoaineella
tai jollain muulla puhdistusaineella (esim.
astianpesuaine) ja pehmealla liinalla.
Kuivataan puhdistuksen jalkeen.

A Aggressiiviset puhdistusaineet (esim.
etikka), hankausjauheet ja teravat esineet
vaurioittavat laitteen pintaa!l

fi150420
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Uuni

* Uuni on helpompi puhdistaa kun se on
viela hieman lammin. Rasvaroiskeet voi
poistaa vedelld, jossa on hieman
astianpesuainetta.

* Pinttyneeseen likaan voi kayttaa tavallista
uuninpuhdistusainetta. Pyyhi lopuksi viela
puhtaaseen veteen kastetulla liinalla, jotta

kaikki puhdistusaineen jaamat tulevat
poistetuksi.
» Jos kaytat uuninpuhdistus-sprayta,

noudata ehdottomasti valmistajan antamia
ohjeita. Tallaisella spraylla ei saa puhdistaa
maalattuja tai anodisesti hapetettuja
pintoja, alumiinisia osia eika vastuksia.

* Sellaiset osat kuin uunipeltit, rasvapannut,
ritild jne. puhdistetaan kuumalla vedella,
jossa on hieman astianpesuainetta.

Hoyrypuhdistustoiminto

Tama toiminto helpottaa olennaisesti uunin
puhdistusta, koska vesihdyryn ja lammon
vaikutuksesta lika irtoaa helpommin.

* Poista uuista rasvapannu, uunipelti ja ritila.

@ Emalipintojen vaurioitumisen
valttamiseksi on uuni jddhdytettava
vahintdén 30 °C:seen.

* Tayta sen jalkeen pohjan notkoon n. 0,4

litraa vetta, jossa on hieman
astianpesuainetta.
» Sulje uuninluukku. Valitse

kuumennustavaksi "Ala- ja ylalampd” ja
saada lampotilansaadin maks. 50 °C:seen.

« Sammuta uuni n. 30 minuutin kuluttua ja
irrota verkkovirrasta. Poista lionnut lika
puhdistusliinalla ja kuivaa uunin putket
huolellisesti.

* Huomioi aikasemmat puhdistusohjeet
puhdistaessasi kiinnipalanutta likaa.
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Uuninluukun irrottaminen

Laske uuninluukku vaakatasoon.
Avaa molemmissa saranoissa
varmistushaat (a) kokonaan.

Sulje uuninluukku hitaasti vasteeseen
saakka. Nosta sitten luukkua kunnes
saranat vapautuvat.

Paikoilleen asettaminen tapahtuu
painvastaisessa jarjestyksessa. Laske haat
lopuksi takaisin saranankannattimiin.

olevat

Sisdpuolinen lasilevy

@ Ole lasia irrottaessasi
erityisen varovainen. Siiné piilee
loukkaantumisvaara!

A Irrota lasi vain, kun se on kylma.
Uuniluukun sisapuolinen lasilevy on
mahdollista irrottaa puhdistamista varten.
Katso luku ”Laitekomponentit 1”

Aseta lasilevy  puhdistuksen jalkeen
kiinnityskehykseen ja paina tasaisesti
jousisalvan sisdan. Lasilevyn pitaa olla
samassa tasossa kehyksien kanssa.

Ritilanpidikkeen irrottaminen (mikali

kaytettavissa) Poista kaikki lisatarvikkeet kuten
ritila ja uunipelti.

fi150420
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Paina ritilanpidikketta  kiinnityskohdasta
hieman alaspain (2 kuvassa) ja veda
poispain uuniseinasta. Laske ritilanpidiketta
sisdanpain ja nosta ylos (1 kuvassa).

Ritilanpidikkeen

ikali kaytettavissa)

paikoilleen

Ripusta ritild ylh&alla reikiin ja laske
alaspain. Paina ritil&n sdletta
kiinnityskohdassa hieman alaspain ja

sivuseindd kohti. RitilAnpidikkeen
lukkiutua ja olla lujasti paikoillaan.

pitaa

Teleskooppikiskot (vain tietyissa
malleissa)

Teleskooppikiskoilla varustetuissa malleissa
nama kiskot on kiinnitetty painamalla ne
sivulla oleviin ritilanpidikkeisiin.

Koskien sivuilla olevien ritilanpidikkeiden

irrottamista  ja  paikoilleen  asettamista
huomioi edella oleva kappale.
Teleskooppikiskoja ei puhdistamista varten
enaa tarvitse useinkaan irrottaa
ritilanpidikkeista.

Jos  kuitenkin  on  tarpeen irrottaa

teleskooppikiskot ritilanpidikkeista, niin paina
silloin molempia ritilan séleitd, joihin

kiskot on painettu kiinni, hieman yhteen ja
poista kiskot vetamalla tai kaantamalla niita
hieman.

asettaminen
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Lukitaksesi  teleskooppikiskot
uudelleen paikoilleen ripusta kiskot ensin
ylemmassa ritilan saleessa oleviin neljaan
(4) ylempaén loveen. Loytaaksesi oikean
paikan huomioi ylemmassa ritilan
saleessd oleva pieni paksunnos.
kevyesti niin  kisko lukkiutuu ritilan-
pidikkeeseen.

Paina

i Vihje: jos irrotat neljasta (4) kiskosta

vain yhden tai kaksi kiskoa
samanaikaisesti, voit kayttaa muita
kiskoja  mallina ja néhda helposti
kuinka kisko lukkiutuu takaisin oikeaan

sijaintiin ja oikeaan suuntaan.

@ Teleskooppikiskoja ei saa upottaa
veteen eika niita saa pesta
astianpesukoneessa, vaan ne puhdistetaan
vain  ulkopuolelta  kayttden  tavallista
puhdistusainetta.

@ Rullia ei saa 6ljyta.

Uunin lampun vaihtaminen

Uunin lampun kannassa on jannite. Kun
vaihdat uuninlamppua, irrota laite
ehdottomasti verkkovirrasta (kytke laitteen
sulake pois paalta).

Uuden lampun (a) saa alan liikkeesta.
(220-240 V 25 W)

(varmista lampusta tai sen
pakkauksesta tekniset tiedot ja 300°C
lampdtilankestavyys)

+ vaurioiden valttdmiseksi aseta uunin
pohjalle keittiopyyhe

 kierra lampun lasisuojusta (b) vasten

nuolen suuntaa (bajonettikytkin) ja veda
lamppu sitten ulos lampunkannasta (c)

fi150420
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« vaihda tilalle uusi uuninlamppu (a). Aseta
uusi lamppu suoraan keraamiseen kantaan
(c).

« aseta lampun lasisuojus (b) uudelleen
lampunkantaan (c) ja kierra nuolen
suuntaisesti

* kytke lampun sulake paalle
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] Vikojen korjaaminen

@ Laitteeseen epdapatevasti tehdyt
korjaukset ovat vaarallisia, koska niista voi
aiheutua  sahkdiskuja ja  oikosulkuja.
Korjauksia saa tehdd vain valtuutettu
huoltohenkild.

Uuni ei kuumene
* onko laitteen sulake pois paalta?

* onko lampétilansaéatokytkin ja
toimintokytkin saadetty oikein?

Laitteen sulake menee jatkuvasti pois
paalta

Ota yhteytta asiakaspalveluun tai
valtuutettuun huoltohenkil66n.

Valo ei pala

Lampun vaihtaminen on selitetty
edellisessa luvussa.
Leivonnaiset eivat onnistu

Oletko huomioinut téssa kayttbohjeessa
olevat ohjeet ja vihjeet?

Asiakaspalvelu

Kaanny myyjasi asiakaspalvelun
puoleen, jos sinulla on laitteeseesi
kohdistuvia teknisia kysymyksid. Ennen
kuin soitat asiakaspalveluun, merkitse
muistiin laitteesi tyyppikilvessa ilmoitettu
malli ja tyyppi.

Asiakaspalvelun kaytt6 takuuaikana
on maksullista, mikali tarvitset palvelua
laitteen virheellisen asennuksen tai
virheellisen kayton johdosta.

fi150420
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|Takuu

Turvamaaraysten seka kayttbohjeessa,
laitteessa ja tietolehdissa annettujen
varoitusten noudattamatta jattdAminen johtaa
takuun raukeamiseen.
Takuun voimassaolon
ostoskuitin esittamalla.
Takuu ei kata virheitd, vaurioita tai
puutteita, jotka laitteeseen on aiheutettu
kemiallisesti tai mekaanisesti. Takuu ei
vastaa myo6skaan virheellisesta
asennuksesta johtuvista virheista, vaurioista
tai puutteista.

Muutoin voimassa ovat myyjan antamat
takuuehdot.

Esita myyjan antama takuutodistus ja
ostokuitti, jos sinun on takuuaikana otettava
yhteytta asiakaspalveluun.

VOI todistaa

Valmistaja antaa kahden (2) vuoden
takuun ostopaivastd  lukien kaikille
korjauksille, joiden voidaan todistettavasti
johtuvan tuotantovirheistd. Takuu ei kata
minkaanlaisia lamppuja eika sellaisia
virheitd ja virheiden seurauksia, jotka ovat
seurausta puutteellisesta tuuletuksesta ja
virheellisesta asennuksesta.

Takuu ei kata myoskaan nakyvia, ulkoisia
vaurioita, joista huomautetaan asennuksen

1alkeen.

Lamput eivat kuulu takuun piiriin.
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|Asennusohje

@ Sahkoliitannan saa tehda vain
asennusliike tai valtuutettu
huoltohenkild.

A Jos asennus tehdaan vaarin, se
vaurioittaa mahdollisesti laitteen osia.
Takuu ei kata silloin mahdollisia
syntyneita vaurioita!

@ Ennen liitantdd on tarkastettava, etta
tyyppikilvesséd ilmoitettu jannite vastaa
kotitalouden verkkojannitetta.

Liitosjohdon pituus on mitattava siten, etta
laite voidaan liittdd ennen paikoilleen
tyontamista. Maadoitusjohdin on mitattava
siten, ettd jos vedonpoisto pettaa, siihen
kohdistuu kuormitus vasta liitosjohdon
virtaajohtavien saikeiden jalkeen.

Ohjeita sahkdalan ammattilaisille

Laite on suunniteltu liitettdvaksi kierto- ja
vaihtovirtaan (400 V 3N~50Hz).
Kuumennuselementtien nimellisjannite on
230 V. Laite on mahdollista sovittaa
yksivaihevirtaan (230 V) kayttamalla
litoslistassa vastaavaa silloitusta
seuraavan kytkentdkaavion mukaisesti.
Virtajohdoksi valitaan vastaavanlainen
johtotyyppi huomioiden lieden liitantélaji ja
nimellisteho. Liitosjohto on kiinnitettava
vedonpoistoon.

AVaroitus!

Ota huomioon, ettd maadoitusjohdin on
litettéava silla merkityn liitoslistan
kiinnikkeeseen. Lieden sahkdasennuksen
tulisi olla varustettu hatapainikkeella, joka

fil80730atNEG
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hatatapauksessa kytkee koko laitteen pois
verkkovirrasta. Hatakytkimen
tyokoskettimien valin on oltava vah. 3

mm. Ennenkuin liesi liitetddn
verkkovirtaan, on luettava tyyppikilvessa ja
kytkentdkaaviossa olevat tiedot. Parasta
on varmistaa liesi erillisella
varmistusautomaatilla.

Verkkokytkentékoteld:___

Verkkokytkentédkotelon avaaminen: kayta
avaamiseen (1) ruuvimeisselid liikuttamalla
sitd hieman alaspain (2)
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Liitannan kytkentdkaavio laitteille, jotka eivat ole heti liitettavissa verkkovirtaan

Liitantaohjeet

Uuni on suunniteltu liitettavaksi kolmivaiheiseen vaihtovirtaan (400 V 3N~50Hz).
Kuumennuselementtien nimellisjannite on 230 V~50 Hz.

Uunin muuttaminen yksivaihevirtaan on mahdollista liitoskotelossa tehtévien vastaavien
silloitusten avulla, jaliempana olevan liitantadiagrammin mukaisesti.

Liitantadiagrammin naet myos liitoskotelon suojuksesta.

Muista, etta litoskaapelin on oltava lieden liitantatavan ja nimellistehon mukainen.
Liitosjohto on varmistettava vedonpoistolla.

VAROITUS!

Muista, ettd liitoskotelossa oleva turvakytkin on yhdistettava maadoitusnapaan.

Uuniin sy0tettava virta taytyy hatatapauksessa pystya keskeyttamaan turvakytkimella.
Turvakytkimeen pitad paasta helposti kasiksi.

Turvakytkimessa olevien koskettimien valin taytyy olla vahintdan 3 mm.

Ennen kuin uuni liitetddn verkkovirtaan on tarkeada lukea tyyppikilvessa ja liitantadiagrammissa
olevat tiedot.

Huom.! Kuumennuselementit 230 V~50
Hz

.

A ™y
Maadoitus 'C:f

1 2 3
L1~
1 |230V ~, 1-vaihe maadoitus = 5 4 |HO5VV-F3G4
O
P ! ,J
7 Z 3
LV'Q;/J: C
2 |400/230 V ~, 2-vaihe maadoitus (& & 4 [|HOSVV-F4G25
PE,/’OM ,/'
1 -
3 |400/230 V ~, 3-vaihe maadoitus & s 4 [|HOBVV-F515
PE/ON /‘

L1=R,L2=S, L3=t, N= maadoitusliitantd, PE= sulakelankaliitanta
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| Uunin kaytto

respektac

MEGAZ2 EBA
MEGA2 GLIO

| Toimintokytkin

Lampotilansaatokytki

Huom.!

Uunin valo kytkeytyy paalle heti,
kun toiminto sdadetaan
toimintokytkimesta. Vastukset
kytkeytyvat paalle vasta sitten,
kun lampadtilansaatokytkimesta
saadetaan lampdtila.
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Toimintokytkimella voidaan valita seuraavat kayttotavat:

Ala- ja ylalamp6

Ala- ja ylalamp6

3 seka tuuletin
T Grilli

4

5 Ylalampo ja grilli
_—

6 'Agg" Y| Ylalampe, grilli ja

tuuletin
7|ECO| ECO-toiminto

lIman muita toimintoja esim. puhdistamista varten

Tavanomaiseen paistamiseen/kypsentadmiseen

Tavanomaiseen kettotapaan, yla- ja alalampd Puhallin pitaa huolen
lAmmonjakamisesta koko uunissa

Kuumuus osoitetaan alaspain kohti kypsennettavaa ruokaa.
Ihanteellinen, kun grillataan pieni& annoksia pekonia,
paahtoleipad, kalaa jne.

Tama toiminto sopii silloin, kun grilaataan keskisuuria tai suuria annoksia
makkaroita, pekonia, pihveja, kalaa jne.

Soveltuu nopeaan ruskistamiseen siten, etta neste pysyy lihassa; esim.
pihvit, hampurilaispihvit, kasvikset jne.

Energiaasadéastava GRILLAUS-tila: [Ampd jakaantuu tasaisesti ylhaalta
ja alhaalta

Huom.! Kayta vain kuumuutta kestavia paisto-/kypsennysastioista

Lampotilansaatokytkimella

fi190304atNEG
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[Laitteen komponentit |

MEGAZ2 EBA
MEGA2 GLIO
1 Kayttopaneeli
2 Luukunkahva
3 Uuninluukku
4 Luukunlasi

Qe W AN Te
:

:

PO GO0

Kayttopaneeli

5 Keittolevykytkin etu/vasen
6 Keittolevykytkin taka/vasen

8 Uunin merkkivalo

9 Termostaatin merkkivalo
10 Uunin l[Ampotilansdatokytkin
11 Keittolevykytkin taka/oikea
12 Keittolevykytkin etu/oikea
13 Rasvapannu
14 Ritila
15 Luukun varmistushaka
16 sisapuolinen luukunlasi
17 lasinpidike

Poistaaksesi
sisdpuolisen lasin
(16) irrota kaksi (2)
ruuvia (A) ja poista
lasinpidikkeet. Poista
lasi vetamalla sita
eteenpain.

N
[y
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|Laitteen komponentit

respekta°

Uunin sisapuoli mallista riippuen
@ RitilAnpidike, jossa sisdantyontotasot
@ Valo

@ Kiertoilmapuhallin

@ Grillin vastukset

@ Ylalampovastukset

@ Alalampovastukset
(uuninpohjan alla)

G - ° ritilad, uunipeltia tai rasvapeltia
varten olevat tasot

Tasojen numerointi on alhaalta ylospain

Rungon jaahdytys pitda huolen siita, etta

kayttopaneelin, kytkimien ja N A\ i
uuninluukunkahvan lampdtila pysyy matalana _, S ﬂ@
illoi i ‘ = W\  / e
silloin ku_ry_yuma kuumeppgaan. o | == |
Rungon jaahdytys on paalla, kun jokin @ = ”‘ B : = @
kuumennustavoista on saadetty toimimaan. @ e \-®
Jaahdytetty ilma tulee ulos T\ - - =
uuninluukun ja kayttépaneelin valista. @ @
r,
A ritila
B uunipelti kayta uunipeltia myods rasvankeruuseen grillauksen aikana

Kuvat ovat vain esimerkinomaisia

fil71218atNEG 2
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[Laitteen komponentit

respekta-

Itsendinen uunin valaistus

Kuumennustavat mallista riippuen

Uunin valo syttyy, kun kytkitkin kdénnetaén tahan
asentoon. Kayta tata esim. silloin, kun puhdistat
uunia.

!

vyVvVwyw

fil90304atNEG

Yla- ja alalamp6 1950 W

Yla- ja alalampd ovat

paalla. Lampo tulee kypsennettavaan ruokaan
ylh&aaltd ja alhaalta. Paistaminen on mahdollista
vain yhdella tasolla.

Kaytto:

Paistin paistaminen paistoastiassa, piirakat,
leivét jne.

Yl&- ja alalampd + puhallin 1950 W

Yla- ja alalampd sek& puhallin (ilman lammitysta)
ovat paalla.

Tama kayttdtapa valitaan silloin, kun ruoan
halutaan paistuvan tasaisesti joka puolelta. Sita
voi kayttdd myds leivonnaisten paistamiseen.

Grilli 1350 W

Grillin vastus on paalla.

Tamaéa kayttotapa sopii erityisesti
kuorruttamiseen.

Saada lampdotilansaatokytkin 180 °C:een.
Grillauksen aikana uuninluukku on kiinni.

Kuvat ovat vain esimerkinomaisia
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[Laitteen komponentit

respekta°

Kuumennustavat mallista riippuen

Ylalampo ja grilli yhdesséa 2250 W
Tama toiminto sopii silloin, kun grilaataan

keskisuuria tai suuria annoksia makkaroita, pekonia,
pihveja, kalaa jne.

vywy Ylalampo, grilli ja puhallin 2300 W Grillin
A‘I}P vastus, ylempi uuninvastus ja puhallin (ilman
lammitystd) ovat paalla.
Tama kayttdtapa sopii erityisesti
suurempien liha-annosten grillaamiseen
ja paistamiseen seka kuorruttamiseen.

Energiaasdastava GRILLAUS-tila: [Ampo
jakaantuu tasaisesti ylhaalta ja alhaalta

ECO

Kuvat ovat vain esimerkinomaisia

fi190304atNEG 4
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13 Keittotason kaytto respekta® «v2ksaA

@ Keittolevy takana oikealla

Laajennettava keittolevy edessé oikealla

@ Keittolevy edessd vasemmalla

Laajennettava keittolevy takana vasemmalla

@ Jaannoslammon merkkivalo

@ Laajennettavien keittolevyjen kytkimet

@ Kayttopaneeli

MEGAZ2 EBA / MEGA2 GLIO

(o2}

©

O PO QUOU
©,

Keittolevyja kaytetdan ohjauspaneelissa olevien kytkinten 1 - 4 avulla.
Kytkinten ylapuolella olevat symbolit 1®1 osoittavat mihin levyyn kytkin kuuluu.

Kun haluat laajentaa keittolevya, k&d&nna kytkin (2) tai (4) ensin asentoon (6) ja sitten johonkin
haluaamaasi asentoon 1-6.

Kun haluat pienentaa laajennettavaa keittolevya, kdanna vastaava kytkin ensin asentoon 0 ja sitten
johonkin haluaamaasi asentoon 1-6.

fi190304atNEG 5
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Laitteen asennus |

Uuni MEGA2 EBA / MEGA2 GLIO
Keittotaso KM2KBA

@ Uunin alusrakenne, syvennyksen mitat

@ Keittotason aukko B 555/ T 480 mm

@ Laitteen kiinnittaminen

A Upotettavan kalusteen seinien taytyy kestaa
ainakin 100°C kuumuutta.

Lieden asentaminen (3)
- kalusteiden vakauden on vastattava standardin
DIN 68930 vaatimuksia.

A Laite ei saa asennuksen aikana olla liitettyna
verkkovirtaan.

% -syvennyksessai ei saa olla takaseinaa, koska
? tuuletuksen pitaa olla taattu

- tybnna laite syvennykseen vasteeseen saakka
- avaa uuninluukku ja kiinnita laite vasemmalta ja
oikealta puolelta kiinni kalusteeseen neljan
mukana toimitetun ruuvin ja holkin avulla
(kuva 3)

Keittotason asentaminen (2)

* ennen keittotason asentamista on sen alapuolelle
asetettava mukana tuleva tiiviste

» tarkasta, etta tiiviste on moitteettomassa kunnossa,
ja ettéd se tulee tarkalleen oikeaan kohtaan

» tata varten aseta keittotaso ylapuoli alaspain
pehmustetulle alustalle vaurioiden valttamiseksi

» aseta keittotaso liitAntakaapeli edella tydtasossa
olevan aukon (2) keskelle

* huolehdi siitd, ettd etdisyydet aukkoon ovat kaikilla
neljalla sivulla yhta suuret, ja etta tiiviste on tyétason
jokaisella neljalla sivulla

fi180730atNEG 26
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Lasikeraaminen keittotaso

Sisallysluettelo

© 00N U~ WN PR

e o
g hMwWNDNRERO

1 Varotuksia @

« Yleisia turvaohjeita:

« Laitteen saa asentaa ja liittd& verkkovirtaan
vain valtuutettu huoltohenkild.

« Kalusteisiin upotettavia laitteita saa kayttaa
vasta sitten, kun ne on ensin
maaraystenmukaisesti asennettu ja liitetty
verkkovirtaan.

« Jos laitteessa on hdiri6ita tai vaurioita, se
taytyy sammuttaa ja irrottaa verkkovirrasta
sahkaiskun valttamiseksi.

« Laitteen saa korjata vain valtuutettu
sahkodasentaja. Laitteen tekniset tiedot ja
tunnistetiedot I6ytyvat laitteen alla olevasta
tyyppikilvelsta.

« Huomioi tyyppikilvessa ilmoitetut tekniset
tiedot ennen laitteen liittAmista
verkkovirtaan.

« Sahkoliitdnnat on tehtava viranomaisten
antamien paikallisten m&araysten
mukaisesti.

« Jos virtajohto vaurioituu jollain tavalla, sen
saa riskien valttdmiseksi vaihtaa vain
valmistaja tai asianomainen asiakaspalvelu
tai valtuutettu sdhkoalan ammattilainen.

fil40415

VaroituUKSet .......oovvvvviiiiiiiiiieee e
Oikeanlainen Kaytto.......cccooeveeeeviiiiiiiiinnnnenn,
LapsiturvallisSuus........ccccvvvvvviinnniiniinninnniinn,
Turvallisuus kéyton aikana...............ccueveeee.
Turvallisuus puhdistuksen aikana.............
Keittotason kytkimet ...........ccccccvvvvvnninnnnnnnn.
Keittotason Kaytto .......cccccovviiiiiiiiiieeeennnnns
Kayttoohjeita........cccccuvvvviiiiiiiiiiiiiiiiiiiiniinns
Puhdistus ja hOito ........cccccvvvviviviiiiiiiiiiiniinn,
Keittotason puhdistus.........ccccccvvvvivnninnnnnnn.
Asiakaspalvelu ........ccccooiiiiiiiii,
TAKUU e
Keittotason KAYtto .......ccccevvviiiiiiiiieneennnnns
Asennusohje 1, sahkdliitanta... ...................
Asennusohje 2, asennusmitat......................

A Palovaara
Ylikuumennut rasva ja 0ljy syttyy
helposti palamaan.

. Al aseta tai varastoi keittotasolle tai
keittotason valittomaan laheisyyteen mitaan
syttyvid nesteita, helposti syttyvia
materiaaleja tai sulavia esineita (esim.
muovikalvoja, muoviesineitd, alumiinia).

« Ala koskaan kuumenna tyhjaa
paistinpannua tai kattilaa.

« Al jata paistipannua toiminnassa olevalle
keittotasolle ilman valvontaa.

« Ala kayta keittotasoa, jos sen pinnaasa on
murtumia tai halkeamia.
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2 Oikeanlainen kaytto

@Henkildt (lapset mukaan lukien), joiden
psyykkiset, sensoriset tai mentaaliset kyvyt
ovat alentuneet tai joilta puuttuu kokemusta
tai tietoa laitteen kayttamiseen, eivat saa
kayttaa laitetta ilman valvontaa tai ilman,
ettd heistd vastaava henkild on antanut
heille opetusta laitteen kaytossa.

. Tata laitetta saa kayttaa vain
kotitaloudessa valmistettavien ruokien
keittamiseen ja paistamiseen.

. Laitetta ei saa kayttaa tyotasona tai hyllyna.

« Laitteeseen ei saa tehda muutoksia.

3 Lapsiturvallisuus A

- Keittotaso ja keittolevyt kuumenevat ruoan
valmistuksen aikana. Pida siksi lapset
etaalla laitteesta.

« Pienet lapset tai vammaiset henkiltt eivat
saa kayttaa laitetta ilman valvontaa.

. Lapsien tulee tietda, ettd he eivat saa
leikkia laitteella.

« Jotta pienet lapset tai kotielaimet eivat
tahattomasti kytkisi lasikeraamista
keittotasoa paalle, suosittelemme
lapsilukon (jos sellainen on) aktivoimista.

4 Turvallisuus kayton aikana A

Ota keittolevyt kayttoon siten, ettd saadat ne
viideksi (5) minuutiksi maksimaaliselle
lAmmolle. T&ma poistaa keittolevyille
tyypillisen ensimmaisen kayton hajun seka
haihduttaa kuljetuksen aikana vastuksiin
muodostuneen kosteuden.

¢ Laitteen huolimattomasta kaytosta voi
syntya palovaara.

e Sahkolaitteiden johdot eivét saa
koskettaa keittotason kuumaa pintaa tai
kuumia keittoastioita.

e Sammuta keittolevyt kayton jalkeen.

O

¢ Henkildiden, joilla on syddmentahdistin,
tulisi olla vahintddn 30 cm paassa

paallekytketysta lasikeraamisesta
keittotasosta.

fil40415

D

o Ala sailyta metalliesineita keittotasolla.

NG

5 Turvallisuus puhdistuksen aikana @

Puhdistamista varten laite sammutetaan ja
sen annetaan jaahtya.

Turvallisuussyista laitetta ei saa puhdistaa
hoyrypuhdistimella tai painepesurilla.

Nain valtat laitevauriot.

¢ Poista aina heti sulavat esineet ja
ylikiehunut ruoka. Kuumalla
keittotasolla/keittolevylla ei saa olla tyhjia
keittoastioita eik& niitd saa kuumentaa
ilman keittoastioita.

e Ala anna Kkattiloiden tai paistinpannujen
palaa pohjaan.

¢ TyOtason ja laitteen etusivun valistd 5 mm
tuuletusrakoa ei saa peittaa.

6 Keittotason kytkimet

« Keittolevyt toimivat kytkimilla, jotka l6ytyvat
uunin kayttopaneelista.

« Kytkimia voi kdantaa seka myota- etta
vastapaivaan keittolevyn kuumuuden
saatamiseksi.

« Jokaisessa kytkimessa oleva numero
osoittaa sdadettavaa tehoa.

« Kytkimen vieressa oleva I+l merkinta
osoittaa sen levyn tai alueen, joka
aktivoituu kytkimesta.

Kaanna kytkinta myota- tai vastapaivaan

saataaksesi haluamasi tehon. Jokaiselle

levylle voidaan saataa teho valilla 1 - 6.

1 = pienin teho

6 = suurin teho

A Kun ruoan valmistus on paattynyt,

k&anna kytkinta myota- tai vastapaivaan

kohtaan O.
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D

|7 Keittotason kaytto

Keittotason kytkimet

Laajennetun keittolevyn
kytkin

0

Keittolevyjen kaytto

Keittolevyja kaytetd&n ohjauspaneelissa olevien
kytkinten (katso luku "Laitekomponentit1”) avulla.
Kytkinten ylapuolella olevat symbolit @1 osoittavat mihin
levyyn kytkin kuuluu. Seuraavassa taulukossa on
kayttoesimerkkeja yksittaisille kytkinasennoille 0 12 3 4
56

Laajennettava keittolevy

Laajennettavan keittolevyn suuremman alueen
paallekytkeminen on selitetthy luvussa "Keittotason
kaytto” .

Laajennetun keittolevyn sammuttaminen tapahtuu
kaantamalla kytkin asentoon 0 (off).

Jaanndslammaon merkkivalo

(Katso luku "Keittotason kayttd”)

Keittolevyihin on kohdistettu merkkivalot osoittamaan
jaannoslampoa.

Kulloinenkin merkkivalo osoittaa mika keittolevy on
sammuttamisen jalkeen viela kuuma.

Kun levy on jaahtynyt, merkkivalo sammuu.

Teho

Soveltuu

Pois-paalta, jalkilammon hyédyntadminen

Lammitys, kypsennys jatkuu, jos maara pieni (pienin teho)

Vihannesten hoyrytys, matala kypsennysvoimakkuus

Keittojen, useimpien ruokien kypsennys

Kevyesti paistaminen

Lihan, kalan ruskistaminen

O~ |WIN|F

Nopea lammitys, nopea keittdminen, paistaminen (suurin teho)

fi171218atNEG
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8 Kayttdohjeita

Parin ensimmaisen kayttokerran aikana voi
syntya kitkerda karya. Tama haju katoaa
kuitenkin pian seuraavien kayttokertojen
jalkeen.

Lasikeraamisessa keittotasossa on 2
keittolevya, joissa on eri halkaisijat. Lamp6a
hohkaavat keittolevyt ndkyvat tasolla. Kun
haluat valmistaa ruokaa tehokkaasti, sijoita
kattilat tarkasti merkintGjen péaalle.
Pannujen halkaisijan tulisi vastata
tarkalleen kaytettavan keittolevyn

merkintaa.
=
£ N
| FALSCH
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Ala kayta kattiloita, joiden pohja on
epatasainen, koska ne voivat naarmuttaa
keittolevya tai lasikeraamista keittotasoa.

Varmista ennen kayttoa, etta kattiloiden
pohjat ovat puhtaat ja kuivat.

Kayta pannuissa kansia mahdollistaaksesi
kypsennyksen pienemmalla teholla.

Paljon sokeria sisaltava ruoka tai neste voi
aiheuttaa vaurioita keittotasoon, jos sita
putoaa kuumalle keittolevylle tai
keittotasolle.

fil40415
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Cr D

Kaikki roiskeet on pyyhittava heti pois
suurempien vaurioiden valttdmiseksi.

Isoja kattiloita ei saa sijoittaa kahden
keittolevyn péaélle. Se voisi aiheuttaa
vaurioita.

Kytke levy pois paaltd ennen kuin otat
keittoastian pois.

Sammuttamisen jalkeen
keittolevyt/-taso on viela jonkin aikaa
kuuma.

Valta ylisuurten keittoastioiden kayttoa,
silla niista lahteva kuumuus voi vaurioittaa
ympaérilla olevia pintoja.

9 Puhdistus ja hoito

@ Irrota laite verkkovirrasta ennen jokaista
huoltoa.
Laitteen elinika pitenee, jos se puhdistetaan
saannollisesti. Huomioi liséksi:

o terdksiset ja/tai emaliset osat puhdistetaan
miedolla, yleispuhdistusaineella

¢ klooripitoisia aineita (valkaisuaineita ym.) ei
missaan tapauksessa saa kayttaa

* happoa sisaltavia tai alkaalisia ruokajaamia
(etikka, sitruunamehu jne.) ei saa jattda
tyotasolle

Lasikeraamisten keittotasojen
puhdistamiseen patevat samat s&annot kuin
tavallisten lasipintojenkin puhdistukseen.

@ Ala missaan tapauksessa kayta hankaavia tai

aggressiivisia puhdistusaineita kuten esim.
grillin ja uunin puhdistukseen tarkoitettua
sprayta, tahran- tai ruosteenpoistoaineita,
hankausjauhetta tai puhdistussienia, joissa on
karkea pinta.

@ Anna keittotason jadhtya ennen puhdistusta.

¢ keittotaso tulisi puhdistaa huolellisesti
jokaisen kayton jalkeen

¢ jos keittotasolle roiskuu jotain suurempi
maara, tulee se puhdistaa kostealla liinalla
niin pian kuin mahdollista

A Palovaara
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¢ Keittotasoa ei saa upottaa veteen.

o Ala kayta puhdistamiseen teravia esineita
tai hankaavia aineita. Kayta vain kosteaa
linaa tai sient&, joka on kostutettu
astianpesuainetta sisaltavaan veteen.

10 Keittotason puhdistus

Jokaisen kayton jalkeen:

e sammuta keittolevyt

¢ pyyhin laite kostealla liinalla ja
astianpesuaineella

¢ pyyhi pinta lopuksi kuivaksi
puhtaalla liinalla

@ Suojaa katesi palamiselta.

G

Valmistaja kehittaa tuotetta jatkuvasti. Joten
se pidattdd itsellaan oikeuden muutoksiin,
jotka kohdistuvat tuotteen muotoon,
varustukseen ja tekniikkaan.

Pyyhi hieman likaantunut lasikeraaminen
keittotaso kostealla liinalla tai sienelld, ala
kayta puhdistusainetta.

Jos lika on pinttynyttd, kostuta se ja poista
kaapimella niin kauan kuin keittotaso on
viela lammin.

Kalkkijaamat poistetaan kylmasta
keittotasosta etikalla tai yleisesti saatavilla
olevalla puhdistusaineella, joka on
tarkoitettu erityisesti lasikeraamisia
keittotasoja varten.

11 Asiakaspalvelu (huolto)

Kaanny myyjasi asiakaspalvelun puoleen,
jos sinulla on laitteeseesi kohdistuvia
teknisia kysymyksiéa.

Merkitse laitteen malli/tyyppi muistiin ennen
kuin soitat asiakaspalveluun.

12 Takuu

Huomioi yleiset takuuehdot ja takuuaika. Ne
I8ytyvat mukana tulevasta
takuutodistuksesta.

Jos laitteesi asiakirjojen mukana ei ole
takuutodistusta, ota yhteytta myyjaan.
Takuutodistuksena kay periaatteessa
ostokuitti.

A Valmistaja ei vastaa tdman
kayttoohjeen mahdollisesti sisaltamista
epatarkkuuksista, jotka johtuvat
painovirheista. Valmistaja pidattaa itsellaan
oikeuden tehda tuotteisiinsa
valttdmattdmina pitdmiaan muutoksia, jotka
eivat kuitenkaan vaikuta tuotteen
olennaisiin ominaisuuksiin.
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13 Keittotason kayttd respekta® «vxksa

Keittolevy takana oikealla

Laajennettava keittolevy edessé oikealla
Keittolevy edessa vasemmalla
Laajennettava keittolevy takana vasemmalla

Jaannoslammon merkkivalo

Laajennettavien keittolevyjen kytkimet

Kayttopaneeli

€/C00000

MEGA2 EBA / MEGA2 GLIO

(o)
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Keittolevyja kaytetdan ohjauspaneelissa olevien kytkinten 1 - 4 avulla.
Kytkinten ylapuolella olevat symbolit |1®] osoittavat mihin levyyn kytkin kuuluu.

Kun haluat laajentaa keittolevya, kdéanna kytkin (2) tai (4) ensin asentoon (6)

ja sitten johonkin haluaamaasi asentoon 1-6.

Kun haluat pienentaa laajennettavaa keittolevyé, k&anna vastaava kytkin ensin asentoon 0 ja sitten
johonkin haluaamaasi asentoon 1-6.

fi190304atNEG 6
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14 Asennusohje 1

Sahkoliitanta: huom.! Lue luku 15 ennen johdottamista.

Johdota keittotaso ennen kiinteda asennusta.

Huom.! Kytke virta pois paakytkimesta tai irrota paasulake ennen kuin liitat laitteen verkkovirtaan.

Kytkentékiskonsuojus

Avaa kytkentakiskonsuojus ja tee johdotus ylla mainitun ohjeen mukaan (400 V ~ 50 Hz).

Johtojen on kestettava 120 °C lampdtila. Vaaditaan hyva maadoitus.

Sulje kytkentakiskonsuojus, kun sahkdliitanta on valmis.

Keittotaso mitat

Sahkaoliitanta

Malli/Enimmaisteho

K/L/S (mm)
50 x 580 x 510 490 Vt'50 Hz KM2KBA 6100W
° Keittolevyt Enimmaisteho
g 1 2 Halkaisija (mm)
o 1 1200 |  ---—-- 165
2 2 700 1000 160 - 200
o~ W W
= 3 1200 | - 165
4 900 1100 165 - 270
Tapaus Selitys Ja sitten?
Kuumennuksen aikana | Termostaatti menee pois | Termostaatti menee
Tarkedd  [kuuluu aanta. paalta

(ylikuumenemissuoja)

automaattisesti paalle.

Puhaltimesta kuuluu Keittolevy jaahtyy . i
aanta sammutuksen tomaattisesti Taysin normaalia
jlkeen. automaattises
Kuvat ovat osittain vain esimerkinomaisia
fi190304atNEG 7
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15 Asennusohje 2

Huomio luku 14 ennen kiinte&da keittotason asennusta

TARKEAA: Tyétason ja keittotason runkoa ymparéivien alakaapin seinien (kuva A) taytyy kestaa
ainakin 100 °C kuumuutta.

Seuraavia vahimmaisetaisyyksia on noudatettava:

600 mm (minimi) keittotason ja sen ylapuolella olevan vaakatasoisen pinnan alapuolen valilla

65 mm vapaata tilaa muihin palavasta materiaalista koostuviin, laitetta ympardiviin pintoihin tai
seiniin.

HUOMIO: Laitteen yla- ja alasivun lampdtila voi ylittdd 95 °C. Karventymisen tai palovaaran
valttamiseksi taytyy alapuolella olla riittavasti tilaa.

TARKEAA: Laitteen alemman osan ja suoraan sen alla olevan pinnan valilla on oltava ainakin 35
mm etaisyys. Ala missadn tapauksessa sailyta esineita tassa valissa.

Leikkaa tyotasoon aukko, joka vastaa kuvassa (kuva B) olevia mittoja. Kéanna keittotaso
varovaisesti ympari ja aseta se pehmeadlle alustalle. Poista tiivistysnauhan suojamuovi.

Kaanna keittotaso varovasti oikein pain ja ohjaa alapuoli tyétason aukkoon.

Paina keittotason kehykset lujasti tyétasoon kiinni.

TARKEAA: Jos vain on mahdollista, &4
kéayta silikonia laitteen tiivistamiseksi
tydtasoon. Muutoin keittotasoa on
my6hemmin vaikeaa irrottaa ty6tasosta,
erityisesti silloin, kun se pitaa huoltaa.

Huomioi ehdottomasti vahimmaismitat

Tiivistysnauha
Lasikeraaminen keittotaso
Kuva ° Keittotason kotelo

Kuvat ovat osittain vain esimerkinomaisia

fi190304atNEG 8





