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VAATIMUSTENMUKAISUUSVAKUUTUS 

Tässä kuvatun tuotteen/kuvattujen tuotteiden, jota/joita vakuutus koskee, valmistaja vakuuttaa täten 
vastaavansa yksin siitä, että tämä tuote/nämä tuotteet vastaa/vastaavat näitä koskevien EY-direktiivien 
asiaankuuluvia turvallisuus-, terveys- ja suojamääräyksiä ja vastaavat tarkastustodistukset, erityisesti 
valmistajan tai hänen valtuuttamansa tahon määräystenmukaisesti esittämä CE-vaatimustenmukaisuus-
vakuutus on asianomaisten viranomaisten saatavissa tarkastusta varten ja sen voi pyytää laitteen myyjältä. 

Valmistaja vakuuttaa myös, että tässä käyttöohjeessa kuvatun laitteen sellaiset osat, jotka voivat päästä 
kosketuksiin tuoreiden elintarvikkeiden kanssa, eivät sisällä myrkyllisiä aineita. 
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Hyvä asiakas, 

kiitos, että olet valinnut tämän valikoimaamme kuuluvan tuotteen. 
Tämä tuote on suunniteltu vastaamaan kotitalouden vaatimuksia. 
Pyydämme, että tutustut huolellisesti tähän käyttöohjeeseen, jossa kuvataan laitteen 
käyttömahdollisuuksia ja toimintatapoja. 
Tämä käyttöohje on sovitettu koskemaan erilaisia laitetyyppejä, siksi siitä löytyy kuvauksia 
toiminnoista, joita hankkimassasi laitteessa ei ehkä ole. 
Valmistaja ei vastaa sellaisista henkilöihin tai esineisiin kohdistuvista vahingoista, jotka 
aiheutuvat laitteen virheellisestä tai epäasiallisesta asennuksesta. 
Valmistaja pidättää itsellään oikeuden tehdä laitteisiin sellaisia muutoksia, joiden tehtävänä on 
parantaa käyttömukavuutta, suojata käyttäjää ja jotka ovat viimeisimmän tekniikan tason 
mukaisia. 
Mikäli sinulla kuitenkin on perusteellisesta laatutarkastuksestamme huolimatta jotain 
huomauttamista laitteesta, pyydämme sinua kääntymään asiakaspalvelumme puoleen. He 
auttavat sinua mielellään. 
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Laitteesi käyttö ja siihen kuuluvat varusteet voivat näin ollen poiketa jäljempänä olevista kuvauksista. 

Kiitämme ymmärryksestä. 
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Merkkien selitys 

• kaikki pakkausmateriaalit poistetaan ja mahd. suojakalvo irrotetaan
• uuni ja siihen kuuluvat osat ja tarvikkeet pyyhitään kostealla liinalla
• ajastin säädetään vastaamaan sen hetkistä aikaa (ajastin ei sisälly kaikkiin

malleihin)
• uunin ylä-/alalämpö kytketään 30 minuutiksi enimmäislämpötilaan. Ensimmäisestä

käytöstä syntyvää hajua ei voi välttää. Sen saa pois tuulettamalla.

Laitteet, jotka eivät ole heti liitettävissä verkkovirtaan 

 Ota huomioon ennen kuin liität laitteen verkkovirtaan! 
Tarkasta aina laitteen tekninen ympäristö! 
Ovatko kaikki kaapelit ja johdot sekä pistorasia, johon laite kytketään, moitteettomassa 
kunnossa? 
Vai ovatko ne vanhentuneita eikä niiden teho vastaa laitteen tehoa? 

Käytössä olevien ja uusien liitäntöjen tarkastuksen saa suorittaa vain asianmukaiset 
asennusluvat omaava henkilö! 
Tarvittaessa sähköalan ammattilaisen tulee tarkastaa kaikki johdot ja muut sähköäjohtavat 
osat (myös seinissä olevat johdot). 

Laitteet, jotka eivät ole heti liitettävissä verkkovirtaan, saa kytkeä vain asianmukaiset luvat 
omaava henkilö! 

Tämä laitteessa tai sen pakkauksessa oleva merkki viittaa siihen, että tätä tuotetta ei 

saa käsitellä tavallisena kotitalousjätteenä, vaan se täytyy viedä sähkö- ja 
elektroniikkalaitteiden kierrätyspisteeseen 

Kun hävität tuotteen oikealla tavalla, suojelet sekä ympäristöäsi että läheistesi terveyttä. 
Vääränlainen hävittäminen on vaaraksi ympäristölle ja terveydelle. Tämän tuotteen 

kierrättämisestä saat lisätietoa paikallisilta viranomaisilta, jätehuoltoyrityksiltä tai 
liikkeestä, josta ostit tuotteen. 

Näillä merkeillä on seuraavanlainen merkitys: 

 Tämä on turvaohje 
Erityisesti ihmisille vaarallisten työvaiheiden kuvaukset on merkitty tällä symbolilla. 
Noudata tätä turvaohjetta ja toimi sen mukaan varovaisesti. Ilmoita näistä varoituksista myös 
muille käyttäjille. 

 Tämä on varoitus 

Löydät sen erityisesti huomioitavien työvaiheiden selityksistä, jotta laitteeseen kohdistuvat vauriot 
voitaisiin välttää. Ilmoita myös näistä varoituksista muille käyttäjille. 

Käyttöönotto 
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Turvaohjeet 

  Tämä viittaa hyödylliseen vihjeeseen 
ja huomauttaa oikeanlaisesta menettelystä ja toiminnasta. Tällä symbolilla merkityn ohjeen 
huomioiminen säästää sinut monelta ongelmalta. 

 Tämä viittaa palovaaraan 

Älä kosketa tällä merkillä varustettuja pintoja ennen kuin ne ovat jäähtyneet. Älä 
yleensäkään kosketa mitään toiminnassa olevaa keitto-, paisto- tai grillauslaitetta jne. vaikka 
siinä ei tätä merkkiä olisikaan. 
KÄYTÄ AINA PANNULAPPUJA TAI PATAKINTAITA, kun käsittelet astioita, laitteen osia tai 
muita keittoastioita ruoanlaiton jälkeen. 

• Epäasianmukainen sähköliitäntä on vaarallinen. Sähköiskun välttämiseksi liitännän saa
suorittaa vain asianmukaiset luvat omaava henkilö.

• Ennen liitäntää on tarkistettava, että verkkojännite vastaa tyyppikilvessä ilmoitettua jännitettä.
• Epäpätevästi tehdyt korjaukset ovat vaarallisia, koska niistä voi aiheutua sähköiskuja ja
oikosulkuja. Sellaisten vaurioiden välttämiseksi sähkötyöt on annettava valtuutetun
ammattilaisen hoidettavaksi.

• Palovammojen välttämiseksi käytä patalappuja ja patakintaita sekä käsittele laitetta varovasti.
Älä anna lasten käyttää laitetta!

• Sähkölaitteiden virtajohdot eivät saa koskettaa kuumia keittotasoja eikä niitä saa jättää
uuninluukun väliin. Virtajohto on pidettävä etäällä oikosulun välttämiseksi.

• Syttyviä esineitä ei saa säilyttää uunissa tai sijoittaa keittotasolle. Jos laite kyketään
tahattomasti päälle, on olemassa tulipalon vaara.

• Kuumennukseen ja keittämiseen tarkoitettujen laitteiden pinnat kuumuvat käytössä. Uunin
sisäpinnat ja vastukset ovat käytön aikana erittäin kuumia. Pidä lapset ehdottomasti etäällä
laitteesta!

• Puhdistukseen ei saa käyttää höyrypesuria sillä se voi aiheuttaa oikosulun.
• Rasvan ja öljyn kuumentaminen keittotasolla ilman valvontaa on vaarallista. Siitä voi
syntyä tulipalo.

• Älä koskaan sammuta palvaa rasvaa tai öljyä vedellä, vaan kytke ensin keittolevy pois päältä
ja tukahduta tuli kattilankannella tai sammutuspeitteellä.

• Huomio tulipalovaara. Älä säilytä mitään esineitä keittotasolla. Jos keittolevy kytketään
tahattomasti päälle, ne voivat syttyä palamaan.

• Sähköiskun vaara. Jos keittolevyssä tai lasikeraamisessa keittotasossa on syviä naarmuja tai
halkeamia, laite on sammutettava heti eikä sitä saa enää käyttää.

• Jos valmistaja suosittelee puhdistamista varten korkeampaa lämpötilaa kuin mitä normaalissa
ruoanlaitossa käytetään, voivat laitteen osat kuumua normaalia enemmän.

• Pidä lapset aina etäällä keitto-, paisto- ja grillauslaitteista.
• Älä koskaan pane metallisia esineitä kuten ruokailuvälineitä tai kattilankansia jne. keittotason
päälle. Ne voivat olosuhteista riippuen kuumua hyvinkin kuumiksi.

• Jos liedessäsi on keittotason suojus (kansi), on ennen suojuksen avaamista tai sulkemista
poistettava kaikki sen päällä olevat esineet samoin kuin se on puhdistettava kaikesta
mahdollisesta liasta. Anna keittotason jäähtyä riittävästi ennen kuin lasket suojuksen alas.
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• Jos keittolevyt ovat halogeenilevyjä, älä koskaan katso päällekytketyn keittolevyn
halogeenivaloon.

• Jos keittotasossasi on kattilantunnistin, älä luota tunnistimen kontrolliin vaan kytke
keittotaso jokaisen käytön jälkeen pois päältä.

• Laitetta ei ole suunniteltu käytettäväksi ulkoisen ajastimen tai kaukosäätimen avulla.
• Älä koskaan käytä sellaisia keittoastioita, joiden käyttöä ei ole suositeltu
käyttöohjeessa.

• Lapset eivät saa huoltaa tai puhdistaa laitetta.
• Pikkulapset eivät saa käyttää laitetta.
• Lapset saavat käyttää laitetta vain aikuisten henkilöiden ohjaamana ja valvomana.
• Iältään vanhemmat lapset (8 - 14 vuotiaat) saavat käyttää laitetta vain, jos aikuinen henkilö on
opastanut heitä laitteen käyttöön ja valvonut käyttöä.

• Henkilöt, joiden psyykkiset, sensoriset tai mentaaliset kyvyt ovat alentuneet (joilla on esim.
osittainen fyysinen tai henkinen vamma tai esim. vanhemmat henkilöt, joilla on fyysisiä tai
psyykkisiä toimintarajoitteita) tai joilta puuttuu kokemusta tai tietoa (esim. iältään
vanhemmat lapset) saavat käyttää laitetta vain aikuisten henkilöiden valvonnassa tai sen
jälkeen, kun heitä on tarkasti opastettu käyttäämään laitetta.

• Vaikeavammaiset henkilöt ja henkilöt, joilla on vakavia ja moninaisia vammoja, saavat käyttää
laitetta vain laitteen tuntevan aikuisen henkilön jatkuvan valvonnan alaisena

• Laite ja siinä olevat käytettävät osat voivat käytön aikana kuumua erittäin kuumaksi. Pidä
lapset etäällä päällekytketyistä laitteista.

• Pidä huoli siitä, että lapset eivät leiki laitteella.

 Tärkeää 
• Uunin pohjalle ei saa panna alumiinifoliota, uunipeltiä, paistinpannua tai kattiloita. Tämä voi
aiheuttaa ylikuumenemisen ja pohja voi vaurioitua käytön aikana.

• Paistopeltiltä putoilevat hedelmämehupisarat voivat synnyttää emalipintaan läikkiä, joita ei
mahdollisesti voida enää poistaa. Tämän estämiseksi aseta alle toinen uunipelti.

•  Älä koskaan kaada vettä kuumalle uuninpohjalle. Vaarana on emalin vaurioituminen.
•  Älä säilytä kosteita elintarvikkeita kovin pitkää aikaa suljetussa uunissa. Tästä syntyvä
kosteus voi vaurioittaa emalia.

 Määräystenmukainen käyttö 
Laite on tarkoitettu upotettavaksi kaapistoon. Laitetta saa käyttää ainoastaan kotitalouden
ruokien valmistamiseen eikä se sovi kaupalliseen käyttöön. 
Jäljempänä on selitetty sellaiset käyttömahdollisuudet kuten paistaminen tai kypsentäminen. 

 Pidä lapset etäällä laitteesta. 
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sähköenergiaa!

Energiaa vastuullisesti 
käyttävä ei säästä vain 
rahojaan vaan toimii myös
ympäristötietoisesti. 
Tee sinäkin niin! 

Säästä 

• Tyhjän uunin kuumentamiseen tarvitaan
paljon energiaa. Voit säästää energiaa
valmistamalla useamman ruokalajin
peräkkäin. Jälkilämpö tulee näin
hyödynnetyksi optimaalisesti.

Voit toimia seuraavanlaisesti: 

• Käytä oikeainlaisia keittoastioita.
Kattilat, joiden pohja on tasainen ja
paksu, käyttävät jopa kolmanneksen
(1/3) vähemmän energiaa. Älä unohda
käyttää kantta, muutoin energiankulutus
on neljä (4) kertaa suurempi!

• Sovita keittoastiat keittolevyn kokoon. 

Keittoastioiden ei pitäisi koskaan olla
pienempiä kuin keittolevy.

• Pidä keittolevyt ja kattiloiden
pohjat puhtaina.
Lika estää lämmönsiirtoa - jos pohjassa
on pinttynyttä ja palanutta likaa, on sen
puhdistaminen mahdollista vain
ympäristöä kuormittavilla
puhdistusaineilla.

• Vältä tarpeetonta ”kattilaan
kurkistamista”. Vältä myös tarpeetonta
uuninluukun avaamista.

• Sammuta ajoissa ja hyödynnä
jälkilämpö. 

• Käytä mahdollisuuksien mukaan mustia,
silikonipintaisia tai emaloituja vuokia,
koska ne reagoivat uunin kuumuuteen
erityisen hyvin.

• Esilämmitä uuni vain, jos se on ilmoitettu
erikseen reseptissä tai luetteloissa.

• Sammuta uuni noin 10 minuuttia
ennen kuin pitemmänkestoinen paistoaika
päättyy, näin hyödynnät jälkilämmön
paiston viimeistelyä
varten.
Sammuta 5-10 minuuttia ennen pitemmän
kypsennysajan päättymistä. Näin säästä
energiaa jopa 20%.

• Käytä uunia vain suuremmille
määrille 

Maks. 1 kg painoinen liha on
edullisesmpaa kypsentää kattilassa
liedellä.

• Käytä mahdollisuuksien mukaan mustia,
silikonipintaisia tai emaloituja vuokia,
koska ne reagoivat uunin kuumuuteen
erityisen hyvin.

• Esilämmitä uuni vain, jos se on ilmoitettu
erikseen reseptissä tai luetteloissa.

• Tyhjän uunin kuumentamiseen tarvitaan
paljon energiaa. Voit säästää energiaa
valmistamalla useamman ruokalajin
peräkkäin. Jälkilämpö tulee näin
hyödynnetyksi optimaalisesti.

• Sammuta uuni noin 10 minuuttia
ennen kuin pitemmänkestoinen paistoaika
päättyy, näin hyödynnät jälkilämmön
paiston viimeistelyä
varten.

Energiansäästöön liittyviä vihjeitä 



 FISuomi Erillisuunin käyttö- ja asennusohje 

fi150420 7 

 Astioiden ostoon liittyviä vihjeitä 
• Hyvän kattilan tuntee paksusta pohjasta.

Pohjastaan epätasaiset kattilat
 kuluttavat enemmän energiaa ja 
ruoka tarvitsee niissä pitemmän 
kypsymisajan. 

• Ostaessasi kattiloita huomioi, että
halkaisijaksi on ilmoitettu usein kattilan
yläreunan halkaisija. Se on yleensä
suurempi kuin kattilan pohjan halkaisija.

• Painekattilat säästävät aikaa ja energiaa
suljetun kypsennystilan ja paineen
ansiosta. Lyhyt kypsennysaika säästää
vitamiineja.

Hyvä tietää keittolevyistä 
• Paras lämmönsiirto tapahtuu silloin, kun

kattilan pohja ja keittolevy ovat
samansuuruisia ja kattila on keittolevyn
keskellä.

• Kattiloiden ja paistinpannujen halkaisija ei
saa olla suurempi kuin keittolevyn
halkaisija, koska muutoin lämmönhukka
on suurempi ja lika palaa kiinni.

• Mikäli mahdollista sulje keittoastia aina
sopivalla kannella.

• Ruokaa valmistaessasi käännä kytkin
ajoissa matalammalle tasolle.

• Huolehdi siitä, että painekattilassa on aina
riittävä määrä nestettä, sillä jos kattila on
tyhjä, voivat sekä keittolevy että kattila
vaurioitua ylikuumenemisen johdosta.

Astioihin ja keittämiseen liittyviä vihjeitä 

VÄÄRIN

OIKEIN

VÄÄRIN
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Keittolevyjä käytetään ohjauspaneelissa olevien kytkinten avulla 
(katso luku ”Lasikeraaminen keittotaso”). Kytkinten 
yläpuolella olevat symbolit osoittavat mihin levyyn kytkin kuuluu. 
Seuraavassa taulukossa on käyttöesimerkkejä yksittäisille 
kytkinasennoille 0 1 2 3 4 5 6 

Sammutus tapahtuu kääntämällä kytkin kohtaan 0 (pois päältä) 

Kytkimen 
asento 

Toiminto:

0 Pois-päältä, jälkilämmön hyödyntäminen 

1 Lämpimänä pitäminen, kypsennys jatkuu, jos määrä pieni (pienin teho) 

2 Vihannesten höyrytys, matala kypsennysvoimakkuus 

3 Keittojen, useimpien ruokien kypsennys 

4 Kevyesti paistaminen 

5 Lihan, kalan ruskistaminen 

6 Nopea lämmitys, nopea keittäminen, paistaminen (suurin teho) 

Keittotason käyttö 



Uunin kytkin 

Suomi Upotettavan lieden käyttöohje 

Toimintokytkin 

Lämpötilansäätökytkin 

Uunia käytetään toiminto- ja lämpötilansäätö-
kytkimellä. Toimintokytkimellä säädetään 
haluttu kuumennustapa ja lämpötilansääti-
mellä säädetään uunin lämpötila.

Uunin päälle kytkeminen ja sammuttaminen

Uunin päällekytkemistä varten toimitaan  
seuraavasti: 
• Säädä toimintokytkimestä haluttu käyttötapa

(katso luku "Kuumennustavat") ja lämpötilan-
säätökytkimestä lämpötila.

• Vie kytkin haluttuun asentoon kääntämällä
sitä oikealle.

Merkkivalo ilmoittaa, että uuni on kytketty 
päälle. Toinen merkkivalo ilmoittaa, että jokin 
keittolevyistä on kytketty päälle. Uunin 
merkkivalo on päällä, jos lämpötila on 
säädetty lämpötilansäätökytkimestä. Kun 
tämä merkkivalo sammuu, on uunin säädetty 
lämpötila saavutettu. Jos reseptissä 
suositellaan ruoan laittamista  esilämmitettyyn
uuniin, pitäisi se tehdä vasta sittten, kun uunin 
merkkivalo on ensin sammunut. Paistamisen 
aikana punainen merkkivalo palaa ja sammuu 
ajoittain (uunin termostaatin toiminto). 
Uunin merkkivalo voi palaa myös toiminto-
näppäimen "Uunin valo" -asennossa.

 Tärkeää 
Uunissasi on tuuletin rungon jäähdyttämistä 
varten. Jos paistamisen lopussa uuni 
lämpenee enemmän, voit kääntää 
uuninkytkimen asentoon ”Uunin valo” ja 
jälkikäyttää uunin jäähdytystä n. 15 minuuttia.

Kuumennus on kytkimen tässä asennossa 
pois päältä.
Näin uunisi jäähtyy nopeammin ja paneeli 
sekä kytkimet kuumuvat vähemmän. 

Rungon jäähdytys 
Uunin rungon jäähdytys pitää huolen siitä, 
että käyttöpaneelin, kytkimien ja 
uuninluukun kahvan lämpötila pysyy 
matalana silloin kun uunia kuumennetaan. 
Rungon jäähdytys on päällä, kun 
jokin kuumennustavoista on säädetty 
toimimaan. Jäähdytetty ilma tulee ulos 
uuninluukun ja käyttöpaneelin välistä. 
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Uunin käyttö 

Suomi Erillisuunin käyttö- ja asennusohje 

Paistaminen 
Paistamiseen käytät parhaiten grillin 
paistojärjestelmää. 
(Katso luku ”Laitekomponentit 4”) Tällöin 
grilli ja puhallin ovat toiminnassa. 
Tämä laite on suunniteltu matalille 
lämpötiloille. 
Se tarkoittaa: rasva alkaa roiskumaan 172
asteessa. Jos valmistat paistisi totuttuun 
tapaan 180-200 asteessa, uuni likaantuu.
Laitteellamme paista 165 °C:ssa käyttäen 
grillin paistojärjestelmää ja pysyt juuri sen 
lämpöttilan alapuolella, jolloin rasva alkaa 
roiskumaan. Näin uuni pysyy puhtaana. Kun 
valmistat porsaanpaistia, pane rasvapeltille 
n. 1 litra vettä, porkkana, 1/2 sipulia ja 1/2
lihaliemikuutiota. Porsaanpaistin laitat
suoraan ritilälle nahka alaspäin 
rasvapeltin yläpuolelle. Käännä paisti 
noin 20 minuutin kuluttua. Paistista tulee 
kauniin ruskea joka puolelta ja se pysyy 
mehukkaana. Nahasta tulee 
mukavan rapeaa ja se ratisee kuin
sipsi puraistessa. Liemi, joka valuu 
rasvapeltille, soseutetaan ja siitä
tulee loistavaa kastiketta. Voit toimia 
aivan samalla tavalla naudanlihan, riistan, 
siipikarjan lihan ja kalan kanssa. 

 Huomaa 
• Paistoaika riippuu lihan lajista, painosta ja

laadusta.

• Paistoastiassa tai rasvapellillä tulee aina
olla riittävästi nestettä, jotta ulosvaluva
rasva ja lihan mehu eivät pala (muodostuu
hajua).

• Laita paisti paistinastiaan ensin
tarjoilupuoli alaspäin ja käännä se, kun
kypsennysajasta on kulunut puolet.

• Suurempia lihanpaloja paistettaessa 
syntyy voimakkaampaa höyryä, joka 

kerääntyy uuninluukkuun. Toiminto 

ei kuitenkaan heikenny sen vuoksi. 

Pyyhi  uuninluukku paiston jälkeen 

kuivaksi. Älä jäähdytä paistia suljetussa 

uunissa. 

Leipominen 
Leipomiseen voidaan käyttää ylä-
/alalämpöä tai kiertoilmaa. Jos 
leivontataulukossa ei ole ilmoitettu mitään 
erityistä leivontalajia, valitse jonkin 
vastaavan tiedot. 

Ylä-/alalämpö 
• Käytä keskimmäistä ritiläntasoa.
• Ylä-/alalämpö sopii erityisesti kuivien

kakkujen, leivän ja keksien paistamiseen.
• Käytä tummia vuokia. Vaaleat vuoat

paistavat huonommin, koska ne
heijastavat lämpöä.

• Aseta vuoka ritilälle.

• Mikäli mahdollista, leivo kekseistä ja

pikkupullista ym. yhtä paksuja ja yhtä

suuria, jotta ne paistuvat tasaisesti.

• Jos useita kakkuja paistetaan yhtä aikaa,
syntyy uunissa enemmän höyryä, joka voi
tiivistyä uuninluukkuun. Tämä ei ole
vältettävissä.

Kuorruttaminen 
Käytä kuorruttamiseen ”ylälämpö”-
toimintoa. 
Katso luvusta Laitekomponentit 
”Kuumennustavat”  - löydät sieltä myös 
kypsennystaulukot paistamiseen, 
leipomiseen ja grillaamiseen. 

fi150420 10 
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Leivonnan käyttötaulukko 

Suomi Erillisuunin käyttö- ja asennusohje 

Kuumennustavat 

Valitse laitteessasi käytössä oleva kuumennustapa 

Kakkuvuoassa paistaminen Taso °C Taso °C Aika 
(min.) 

Murokakku/tiikerikakku 2 170 - 180 2 150 - 170 60 - 80 

Kakkupohja 2-3 170 - 180 2-3 160 - 170 20 - 30 

Murotaikina 2 170 - 180 30 - 40 

Hedelmäkakku 2-3 160 - 180 60 - 70 

Hiivaleipä 2 210 - 220 2 180 - 200 40 - 60 

Peltillä paistaminen Taso °C Taso °C 

Pienet hedelmäkakut, rapeat 3 170 -180 2 170 - 170 35 - 60 

Pienet hedelmäkakut, hiivataikina 2 160 - 170 30 - 50 

Murukakku 3 160 - 170 2 150 -170 39 - 40 

Pikkuleivät 2 180 - 200 10 - 15 

Pizza ohut 3 200-240 10 - 15 

Pizza paksu 2 190 - 210 30 - 50 

Sämpylät 3 160-170 2 150 - 160 10 - 30 

Voitaikinaleivonnaiset 3 180 - 190 2 170 - 190 18 - 25 

Marengit 3 90 - 110 80 - 90 

Tuulihatut 2 170 - 190 35 - 45 

fi1150420 11 
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Taulukossa ilmoitetut kypsennysajat ovat yhtä (1) annoskiloa kohti. Jokaista seuraavaa kiloa 

kohti kypsennysaikaa täytyy pidentää 30-40 minuuttia. 

Paistettava/kypsennettävä ruokaa pitää kääntää puolen tunnin kuluttua. Käytä uunissa vain 

kuumuutta kestäviä astioita. 

Paista uunissa vain vähintään 1 kilon painoisia annoksia. Suosittelemme, että paistat 

pienemmät annokset paistoastiassa keittolevyllä. 

Kuumennustavat 

Valitse laitteessasi käytössä oleva kuumennustapa 

Naudanliha Taso °C Taso °C 
Aika (min.) 

per cm 

Paahtopaisti tai filee, verinen 3 250 12 - 15 

Paahtopaisti tai filee, medium 3 250 15 - 25 

Paahtopaisti tai filee, kypsä 3 210 - 230 25 - 30 

Naudanpaisti 2 200 - 220 2 165 120 - 140 

Sianliha Taso °C Taso °C 

Porsaanpaisti 2 200 - 210 2 165 90 - 140 

Kinkku 2 200 - 210 2 165 60 - 90 

Porsaanfile 3 210 - 230 25 - 30 

Vasikanliha 2 200 - 210 2 165 90 - 120 

Lampaanliha 2 200 - 220 2 165 100 - 120 

Riista 2 200 - 220 2 165 100 - 120 

Kananliha 2 200 - 250 2 165 50 - 80 

Ankanliha (n. 2 kg) 2 210 - 220 2 165 150 - 180 

Kala 2 210 - 220 2 165 40 - 50 

Paistamisen/kypsentämisen käyttötaulukko 
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Käännä grillattavaa lihaa monta kertaa kypsennyksen aikana ja kaada sen päälle ajoittain 

lihasta tullutta nestettä tai suolavettä. 

Taulukossa ilmoitetut kypsennysajat ovat likimääräisiä aikoja. Sovita ne omien kokemusten ja 

toiveiden mukaisiin aikoihin. 

Valitse laitteessasi käytössä oleva kuumennustapa 

Kuumennustapa Grillin ja ylälämmön yhdistelmä 

Kun grillaat, käytä uunissa ritilän alla aina rasvankeruuastiaa.

Grillattava ruoka Taso °C 
Kypsennysaika minuuteissa 

1. puoli 2. puoli

Kana (n. 1,5 kg) vartaassa 3 250 90 - 100 

Porsaankyljys 4 250 8 - 10 6 - 8 

Porsaanleike 3 250 10 - 12 6 - 8 

Makkarat 4 250 8 - 10 8 - 10 

Paahtopaisti (n. 1 kg) 3 250 12 - 15 10 - 12 

Vasikankyljys 4 250 6 -8 5 - 6 

Lampaankyljys 4 250 10 - 12 8 - 10 

Karitsankyljys 4 250 10 - 12 8 - 10 

Puolikas kana (per 500 g) 3 250 25 - 30 20 - 25 

Kalafile 4 250 6 - 7 5 - 6 

Kalkkuna (n. 200-250 g) 3 250 5 - 8 5 - 7 

Leipä (paahtaminen) 4 250 2 - 3 2 - 3 

Kuumennustapa 
Grilli + ylälämpö + kiertoilma 

yhidistelmä 

Grillattava ruoka kg Taso °C Kypsennysaika 
minuuteissa 

Porsaanpaisti 1.0 2 165 80 - 100 

Lampaanviulu 2.0 2 165 90 - 110 

Naudanpaisti 1.0 2 165 30 - 40 

Kananliha 1.0 2 165 50 - 60 

Ankka 2.0 1 - 2 165 85 - 90 

Vuohi 3.0 2 165 110 - 130 

Kalkkuna 2.0 2 165 110 - 130 

Grillaamisen käyttötaulukko 
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   Puhidstukseen ei saa käyttää 
höyrypuhdistinta. 

• Anna laitteen jäähtyä ja irrota se verkko-
virrasta ennen jokaista puhdistusta.

• Älä käytä puhdistamiseen hankaavia
puhdistusaineita, naarmuttavia
puhdistusvälineitä tai teräviä esineitä.

Keittolevyt 
• Puhdista keittolevyt aina vain kuivalla

liinalla tai yleisesti myynnissä olevalla
hoitoaineella. Voit myös säännöllisin
väliajoin levittää keittolevylle hieman
öljyä. 

• Keittolevyihin ei missään tapauksessa
saa käyttää hiomakiveä. 

• Kosteus (kattilankansien tai suojusten,
ylikiehunut ruoka) lyhentää arvokkaiden
levyjen elinikää. 

• Suolapitoisten nesteiden jäämät
tunkeutuvat huokosiin ja jatkuva
ruostehilseily tekee levystä pian
käyttökelvottoman. 

Rungon etuosa 
Käytä lieden etuosan puhdistukseen vain 
yleisesti myynnissä olevia puhdistusaineita 
valmistajan antamien ohjeiden mukaisesti

Ruostumaton teräs voidaan 
puhdistaa tavallisella teräksenhoitoaineella 
tai jollain muulla puhdistusaineella (esim.
astianpesuaine) ja pehmeällä liinalla. 
Kuivataan puhdistuksen jälkeen.

    Aggressiiviset puhdistusaineet (esim. 
etikka), hankausjauheet ja terävät esineet 
vaurioittavat laitteen pintaa! 

Uuni 
• Uuni on helpompi puhdistaa kun se on

vielä hieman lämmin. Rasvaroiskeet voi
poistaa vedellä, jossa on hieman
astianpesuainetta.

• Pinttyneeseen likaan voi käyttää tavallista
uuninpuhdistusainetta. Pyyhi lopuksi vielä
puhtaaseen veteen kastetulla liinalla, jotta
kaikki puhdistusaineen jäämät tulevat
poistetuksi.

• Jos käytät uuninpuhdistus-sprayta,
noudata ehdottomasti valmistajan antamia
ohjeita. Tällaisella spraylla ei saa puhdistaa
maalattuja tai anodisesti hapetettuja
pintoja, alumiinisia osia eikä vastuksia.

• Sellaiset osat kuin uunipeltit, rasvapannut,
ritilä jne. puhdistetaan kuumalla vedellä,
jossa on hieman astianpesuainetta.

Höyrypuhdistustoiminto 
Tämä toiminto helpottaa olennaisesti uunin 
puhdistusta, koska vesihöyryn ja lämmön 
vaikutuksesta lika irtoaa helpommin. 

• Poista uuista rasvapannu, uunipelti ja ritilä.

 Emalipintojen vaurioitumisen 
välttämiseksi on uuni jäähdytettävä 
vähintään 30 °C:seen. 

• Täytä sen jälkeen pohjan notkoon n. 0,4
litraa vettä, jossa on hieman
astianpesuainetta.

• Sulje uuninluukku. Valitse
kuumennustavaksi ”Ala- ja ylälämpö” ja
säädä lämpötilansäädin maks. 50 °C:seen.

• Sammuta uuni n. 30 minuutin kuluttua ja
irrota verkkovirrasta. Poista lionnut lika
puhdistusliinalla ja kuivaa uunin putket
huolellisesti.

• Huomioi aikasemmat puhdistusohjeet 
puhdistaessasi kiinnipalanutta likaa. 

Puhdistus ja hoito 
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Uuninluukun irrottaminen 

Laske uuninluukku vaakatasoon. 
Avaa molemmissa saranoissa olevat 
varmistushaat (a) kokonaan. 
Sulje uuninluukku hitaasti vasteeseen 
saakka. Nosta sitten luukkua kunnes
saranat vapautuvat. 
Paikoilleen asettaminen tapahtuu 
päinvastaisessa järjestyksessä. Laske haat 
lopuksi takaisin saranankannattimiin. 

Paina ritilänpidikkettä kiinnityskohdasta 
hieman alaspäin (2 kuvassa) ja vedä 
poispäin uuniseinästä. Laske ritilänpidikettä 
sisäänpäin ja nosta ylös (1 kuvassa). 

Ritilänpidikkeen paikoilleen asettaminen 
(mikäli käytettävissä) 

a 

Sisäpuolinen lasilevy 

 Ole lasia irrottaessasi 
erityisen varovainen. Siinä piilee 
loukkaantumisvaara! 

 Irrota lasi vain, kun se on kylmä. 

Uuniluukun sisäpuolinen lasilevy on 

mahdollista irrottaa puhdistamista varten. 
Katso luku ”Laitekomponentit 1” 

Aseta lasilevy puhdistuksen jälkeen 
kiinnityskehykseen ja paina tasaisesti 
jousisalvan sisään. Lasilevyn pitää olla 
samassa tasossa kehyksien kanssa.

Ritilänpidikkeen irrottaminen (mikäli 
käytettävissä) Poista kaikki lisätarvikkeet kuten 
ritilä ja uunipelti. 

Ripusta ritilä ylhäällä reikiin ja laske 
alaspäin. Paina  sälettä ritilän 
kiinnityskohdassa  alaspäin ja hieman 
sivuseinää kohti. Ritilänpidikkeen pitää 
lukkiutua ja olla lujasti paikoillaan. 

Teleskooppikiskot (vain tietyissä 
malleissa) 
Teleskooppikiskoilla varustetuissa malleissa 
nämä kiskot on kiinnitetty painamalla ne 
sivulla oleviin ritilänpidikkeisiin. 
Koskien sivuilla olevien ritilänpidikkeiden 
irrottamista ja paikoilleen asettamista 
huomioi edellä oleva kappale. 
Teleskooppikiskoja ei puhdistamista varten 
enää tarvitse useinkaan irrottaa 
ritilänpidikkeistä. 
Jos kuitenkin on tarpeen irrottaa 
teleskooppikiskot ritilänpidikkeistä, niin paina 
silloin molempia ritilän säleitä, joihin 
kiskot on painettu kiinni, hieman yhteen ja 
poista kiskot vetämällä tai kääntämällä niitä 
hieman.
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c 

a 

b 

Lukitaksesi teleskooppikiskot 
uudelleen paikoilleen ripusta kiskot ensin 
ylemmässä ritilän säleessä oleviin neljään 
(4) ylempään loveen. Löytääksesi oikean
paikan huomioi ylemmässä ritilän
säleessä oleva pieni paksunnos. Paina
kevyesti niin kisko lukkiutuu ritilän-
pidikkeeseen.

Vihje: jos irrotat neljästä (4) kiskosta 
vain yhden tai kaksi kiskoa 
samanaikaisesti, voit käyttää muita 
kiskoja mallina ja nähdä helposti 
kuinka kisko lukkiutuu takaisin oikeaan 
sijaintiin ja oikeaan suuntaan. 

 Teleskooppikiskoja ei saa upottaa 
veteen eikä niitä saa pestä 
astianpesukoneessa, vaan ne puhdistetaan 
vain ulkopuolelta käyttäen tavallista 
puhdistusainetta. 

 Rullia ei saa öljytä. 

Uunin lampun vaihtaminen 
Uunin lampun kannassa on jännite. Kun 
vaihdat uuninlamppua, irrota laite
ehdottomasti verkkovirrasta (kytke laitteen
sulake pois päältä!). 
Uuden lampun (a) saa alan liikkeestä. 
(220-240 V 25 W) 
(varmista lampusta tai sen 
pakkauksesta tekniset tiedot ja 300°C 
lämpötilankestävyys)
• vaurioiden välttämiseksi aseta uunin
pohjalle keittiöpyyhe

• kierrä lampun lasisuojusta (b) vasten
nuolen suuntaa (bajonettikytkin) ja vedä
lamppu sitten ulos lampunkannasta (c)

• vaihda tilalle uusi uuninlamppu (a). Aseta
uusi lamppu suoraan keraamiseen kantaan
(c).

• aseta lampun lasisuojus (b) uudelleen
lampunkantaan (c) ja kierrä nuolen
suuntaisesti

• kytke lampun sulake päälle
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 Laitteeseen epäpätevästi tehdyt 
korjaukset ovat vaarallisia, koska niistä voi 
aiheutua sähköiskuja ja oikosulkuja. 
Korjauksia saa tehdä vain valtuutettu 
huoltohenkilö. 

Uuni ei kuumene 
• onko laitteen sulake pois päältä?

• onko lämpötilansäätökytkin ja
toimintokytkin säädetty oikein?

Laitteen sulake menee jatkuvasti pois 
päältä 

Ota yhteyttä asiakaspalveluun tai 
valtuutettuun huoltohenkilöön. 

Valo ei pala 
Lampun vaihtaminen on selitetty 
edellisessä luvussa. 

Leivonnaiset eivät onnistu 
Oletko huomioinut tässä käyttöohjeessa 
olevat ohjeet ja vihjeet? 

Käänny myyjäsi asiakaspalvelun 
puoleen, jos sinulla on laitteeseesi 
kohdistuvia teknisiä kysymyksiä. Ennen 
kuin soitat asiakaspalveluun, merkitse 
muistiin laitteesi tyyppikilvessä ilmoitettu 
malli ja tyyppi.
Asiakaspalvelun käyttö takuuaikana 
on maksullista, mikäli tarvitset palvelua 
laitteen virheellisen asennuksen tai 
virheellisen käytön johdosta. 

   Turvamääräysten sekä käyttöohjeessa, 
laitteessa ja tietolehdissä annettujen 
varoitusten noudattamatta jättäminen johtaa 
takuun raukeamiseen. 
Takuun voimassaolon voi todistaa 
ostoskuitin esittämällä. 
Takuu ei kata virheitä, vaurioita tai
puutteita, jotka laitteeseen on aiheutettu 
kemiallisesti tai mekaanisesti. Takuu ei 
vastaa myöskään virheellisestä 
asennuksesta johtuvista virheistä, vaurioista 
tai puutteista. 
Muutoin voimassa ovat myyjän antamat 
takuuehdot. 
Esitä myyjän antama takuutodistus ja 
ostokuitti, jos sinun on takuuaikana otettava 
yhteyttä asiakaspalveluun. 

Valmistaja antaa kahden (2) vuoden 
takuun ostopäivästä lukien kaikille 
korjauksille, joiden voidaan todistettavasti 
johtuvan tuotantovirheistä. Takuu ei kata 
minkäänlaisia lamppuja eikä sellaisia 
virheitä ja virheiden seurauksia, jotka ovat 
seurausta puutteellisesta tuuletuksesta ja 
virheellisestä asennuksesta. 
Takuu ei kata myöskään näkyviä, ulkoisia 
vaurioita, joista huomautetaan asennuksen 
jälkeen. 

Lamput eivät kuulu takuun piiriin.

Takuu 

Asiakaspalvelu 

Vikojen korjaaminen 
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 Sähköliitännän saa tehdä vain 
asennusliike tai valtuutettu 
huoltohenkilö. 

 Jos asennus tehdään väärin, se 
vaurioittaa mahdollisesti laitteen osia. 
Takuu ei kata silloin mahdollisia 
syntyneitä vaurioita! 

 Ennen liitäntää on tarkastettava, että 
tyyppikilvessä ilmoitettu jännite vastaa 
kotitalouden verkkojännitettä. 
Liitosjohdon pituus on mitattava siten, että 
laite voidaan liittää ennen paikoilleen 
työntämistä. Maadoitusjohdin on mitattava 
siten, että jos vedonpoisto pettää, siihen 
kohdistuu kuormitus vasta liitosjohdon 
virtaajohtavien säikeiden jälkeen. 

Ohjeita sähköalan ammattilaisille 
Laite on suunniteltu liitettäväksi kierto- ja 
vaihtovirtaan (400 V 3N~50Hz). 
Kuumennuselementtien nimellisjännite on 
230 V. Laite on mahdollista sovittaa 
yksivaihevirtaan (230 V) käyttämällä 
liitoslistassa vastaavaa silloitusta 
seuraavan kytkentäkaavion mukaisesti. 
Virtajohdoksi valitaan vastaavanlainen 
johtotyyppi huomioiden lieden liitäntälaji ja 
nimellisteho. Liitosjohto on kiinnitettävä 
vedonpoistoon.

Varoitus! 
Ota huomioon, että maadoitusjohdin on
liitettävä sillä merkityn liitoslistan 
kiinnikkeeseen. Lieden sähköasennuksen 
tulisi olla varustettu hätäpainikkeella, joka

fi180730atNEG 

hätätapauksessa kytkee koko laitteen pois 
verkkovirrasta. Hätäkytkimen 
työkoskettimien välin on oltava väh. 3 
mm. Ennenkuin liesi liitetään 
verkkovirtaan, on luettava tyyppikilvessä ja 
kytkentäkaaviossa olevat tiedot. Parasta 
on varmistaa liesi erillisellä 
varmistusautomaatilla.

Verkkokytkentäkotelon avaaminen: käytä 
avaamiseen (1) ruuvimeisseliä liikuttamalla 
sitä hieman alaspäin (2) 
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Liitännän kytkentäkaavio laitteille, jotka eivät ole heti liitettävissä verkkovirtaan 
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Liitäntäohjeet 
Uuni on suunniteltu liitettäväksi kolmivaiheiseen vaihtovirtaan (400 V 3N~50Hz). 
Kuumennuselementtien nimellisjännite on 230 V~50 Hz. 
Uunin muuttaminen yksivaihevirtaan on mahdollista liitoskotelossa tehtävien vastaavien 
silloitusten avulla, jäljempänä olevan liitäntädiagrammin mukaisesti. 
Liitäntädiagrammin näet myös liitoskotelon suojuksesta. 
Muista, että liitoskaapelin on oltava lieden liitäntätavan ja nimellistehon mukainen. 
Liitosjohto on varmistettava vedonpoistolla. 
VAROITUS! 
Muista, että liitoskotelossa oleva turvakytkin on yhdistettävä maadoitusnapaan. 
Uuniin syötettävä virta täytyy hätätapauksessa pystyä keskeyttämään turvakytkimellä. 
Turvakytkimeen pitää päästä helposti käsiksi. 
Turvakytkimessä olevien koskettimien välin täytyy olla vähintään 3 mm. 
Ennen kuin uuni liitetään verkkovirtaan on tärkeää lukea tyyppikilvessä ja liitäntädiagrammissa 
olevat tiedot. 

Huom.! Kuumennuselementit 230 V~50 
Hz 

Maadoitus 

 

1 230 V ~, 1-vaihe maadoitus H05VV-F3G4 

2 400/230 V ~, 2-vaihe maadoitus H05VV-F4G2,5 

3 400/230 V ~, 3-vaihe maadoitus H05VV-F51,5 

L1=R,L2=S, L3=t, N= maadoitusliitäntä, PE= sulakelankaliitäntä 

fi170619ATNEG 19 
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 MEGA2 EBA 
MEGA2 GLIO 

Toimintokytkimellä voidaan valita seuraavat käyttötavat: 

1 

2 

3 

4 

Sisävalo 

 Ala- ja ylälämpö

Ala- ja ylälämpö 

sekä tuuletin 

Grilli 

5 Ylälämpö ja grilli

Ylälämpö, grilli ja 6 
tuuletin 

7 ECO-toiminto 

Ilman muita toimintoja esim. puhdistamista varten

Tavanomaiseen paistamiseen/kypsentämiseen

Tavanomaiseen kettotapaan, ylä- ja alalämpö Puhallin pitää huolen 

lämmönjakamisesta koko uunissa 

Kuumuus osoitetaan alaspäin kohti kypsennettävää ruokaa. 
Ihanteellinen, kun grillataan pieniä annoksia pekonia, 

paahtoleipää, kalaa jne. 

Tämä toiminto sopii silloin, kun grilaataan keskisuuria tai suuria annoksia 

makkaroita, pekonia, pihvejä, kalaa jne. 

Soveltuu nopeaan ruskistamiseen siten, että neste pysyy lihassa; esim. 

pihvit, hampurilaispihvit, kasvikset jne. 

Energiaasäästävä GRILLAUS-tila: lämpö jakaantuu tasaisesti ylhäältä 

ja alhaalta 

Huom.! Käytä vain kuumuutta kestäviä paisto-/kypsennysastioista 

Lämpötilansäätökytkimellä voidaan valita haluttu lämpötila välillä 50 °C - 250 °C. 

Uunin käyttö 

Huom.! 
Uunin valo kytkeytyy päälle heti, 
kun toiminto säädetään 
toimintokytkimestä. Vastukset
kytkeytyvät päälle vasta sitten, 
kun lämpötilansäätökytkimestä 
säädetään lampötila. 

Lämpötilansäätökytki
n

Toimintokytkin 

7 
10 
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5 Keittolevykytkin etu/vasen 
6 Keittolevykytkin taka/vasen
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sisäpuolisen lasin 
(16) irrota kaksi (2) 
ruuvia (A) ja poista 
lasinpidikkeet. Poista 
lasi vetämällä sitä  
eteenpäin.
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Käyttöpaneeli 

8 Uunin merkkivalo 

7 10  

Lisätarvikkeet 

9 Termostaatin merkkivalo 

10 Uunin lämpötilansäätökytkin 

11 Keittolevykytkin taka/oikea 
12 Keittolevykytkin etu/oikea 
13 Rasvapannu 

14 Ritilä 

15 Luukun varmistushaka

16 sisäpuolinen luukunlasi
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14  
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2 3 Uuninluukku 
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1 

2 

3 

4 

Rungon jäähdytys pitää huolen siitä, että 
käyttöpaneelin, kytkimien ja 
uuninluukunkahvan lämpötila pysyy matalana 
silloin kun uunia kuumennetaan. 
Rungon jäähdytys on päällä, kun jokin 
kuumennustavoista on säädetty toimimaan. 
Jäähdytetty ilma tulee ulos 
uuninluukun ja käyttöpaneelin välistä. 

Uunin sisäpuoli mallista riippuen 

Ritilänpidike, jossa sisääntyöntötasot 

Valo 

Kiertoilmapuhallin

Grillin vastukset 

Ylälämpövastukset

 Alalämpövastukset 

(uuninpohjan alla) 

- ritilää, uunipeltiä tai rasvapeltiä

varten olevat tasot 

Tasojen numerointi on alhaalta ylospäin 

A ritilä 

B uunipelti käytä uunipeltiä myös rasvankeruuseen grillauksen aikana 

4 

5 

6 

1 
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mallista riippuen Kuumennustavat 

Itsenäinen uunin valaistus 

Uunin valo syttyy, kun kytkitkin käännetään tähän 
asentoon. Käytä tätä esim. silloin, kun puhdistat 
uunia. 

Ylä- ja alalämpö 1950 W 

Ylä- ja alalämpö ovat 
päällä. Lämpö tulee kypsennettävään ruokaan 
ylhäältä ja alhaalta. Paistaminen on mahdollista 
vain yhdellä tasolla. 
Käyttö: 
Paistin paistaminen paistoastiassa, piirakat, 
leivät jne. 

Ylä- ja alalämpö + puhallin 1950 W 

Ylä- ja alalämpö sekä puhallin (ilman lämmitystä) 
ovat päällä. 
Tämä käyttötapa valitaan silloin, kun ruoan 
halutaan paistuvan tasaisesti joka puolelta. Sitä 
voi käyttää myös leivonnaisten paistamiseen. 

Grilli 1350 W 

Grillin vastus on päällä. 
Tämä käyttötapa sopii erityisesti 
kuorruttamiseen. 
Säädä lämpötilansäätökytkin 180 °C:een. 
Grillauksen aikana uuninluukku on kiinni. 
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mallista riippuen Kuumennustavat 

Ylälämpö ja grilli yhdessä 2250 W 

Tämä toiminto sopii silloin, kun grilaataan 
keskisuuria tai suuria annoksia makkaroita, pekonia, 
pihvejä, kalaa jne. 

Ylälämpö, grilli ja puhallin 2300 W Grillin 

vastus, ylempi uuninvastus ja puhallin (ilman 

lämmitystä) ovat päällä. 

Tämä käyttötapa sopii erityisesti 

suurempien liha-annosten grillaamiseen 

ja paistamiseen sekä kuorruttamiseen. 

Energiaasäästävä GRILLAUS-tila: lämpö 

jakaantuu tasaisesti ylhäältä ja alhaalta 

Kuvat ovat vain esimerkinomaisia 
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13 Keittotason käyttö KM2KBA 

6 

7 

4 3 2 1 

Suomi Lasikeraamisen keittotason käyttö- ja asennusohje 

Keittolevy takana oikealla 

Laajennettava keittolevy edessä oikealla 

Keittolevy edessä vasemmalla 

Laajennettava keittolevy takana vasemmalla 

Jäännöslämmön merkkivalo 

Laajennettavien keittolevyjen kytkimet 

Käyttöpaneeli 

MEGA2 EBA / MEGA2 GLIO 

Keittolevyjä käytetään ohjauspaneelissa olevien kytkinten 1 - 4 avulla. 
Kytkinten yläpuolella olevat symbolit I⚫I osoittavat mihin levyyn kytkin kuuluu. 

Kun haluat laajentaa keittolevyä, käännä kytkin (2) tai (4) ensin asentoon (6) ja sitten johonkin 
haluaamaasi asentoon 1-6. 
Kun haluat pienentää laajennettavaa keittolevyä, käännä vastaava kytkin ensin asentoon 0 ja sitten 
johonkin haluaamaasi asentoon 1-6. 

1 

4 1 2 

3 

4 

3 
2 5 

5 6 

7 

FI 
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Laitteen asennus 

3 
Keittotason asentaminen (2) 

• ennen keittotason asentamista on sen alapuolelle 
asetettava mukana tuleva tiiviste

• tarkasta, että tiiviste on moitteettomassa kunnossa, 
ja että se tulee tarkalleen oikeaan kohtaan

• tätä varten aseta keittotaso yläpuoli alaspäin 
pehmustetulle alustalle vaurioiden välttämiseksi

• aseta keittotaso liitäntäkaapeli edellä työtasossa 
olevan aukon (2) keskelle

• huolehdi siitä, että etäisyydet aukkoon ovat kaikilla 
neljällä sivulla yhtä suuret, ja että tiiviste on työtason 
jokaisella neljällä sivulla

Suomi Upotettavan lieden käyttöohje 

Uuni MEGA2 EBA / MEGA2 GLIO 

Keittotaso KM2KBA 

Uunin alusrakenne, syvennyksen mitat 

Keittotason aukko B 555 / T 480 mm 

Laitteen kiinnittäminen 

  Upotettavan kalusteen seinien täytyy kestää 
ainakin 100°C kuumuutta. 

Lieden asentaminen (3) 
- kalusteiden vakauden on vastattava standardin

DIN 68930 vaatimuksia.

Laite ei saa asennuksen aikana olla liitettynä 
verkkovirtaan. 

- syvennyksessä ei saa olla takaseinää, koska 
tuuletuksen pitää olla taattu

- työnnä laite syvennykseen vasteeseen saakka
- avaa uuninluukku ja kiinnitä laite vasemmalta ja 

oikealta puolelta kiinni kalusteeseen neljän 
mukana toimitetun ruuvin ja holkin avulla
(kuva 3)

FI 

2 

1 

1 

3 

2 
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Lasikeraaminen keittotaso 

Sisällysluettelo sivu 

1 Varoitukset ........................................................................................................................... 1 
2 Oikeanlainen käyttö............................................................................................................. 2 
3 Lapsiturvallisuus ................................................................................................................. 2 
4 Turvallisuus käytön aikana................................................................................................. 2 
5 Turvallisuus puhdistuksen aikana ..................................................................................... 2 
6 Keittotason kytkimet ........................................................................................................... 2 
7 Keittotason käyttö ............................................................................................................... 3 
8 Käyttöohjeita ........................................................................................................................ 4 
9 Puhdistus ja hoito ............................................................................................................... 4 
10 Keittotason puhdistus ......................................................................................................... 5 
11 Asiakaspalvelu .................................................................................................................... 5 
12 Takuu .................................................................................................................................... 5 

13 Keittotason käyttö ................................................................................................................6 
14 Asennusohje 1, sähköliitäntä… ........................................................................................... 7 
15 Asennusohje 2, asennusmitat. ............................................................................................. 8 

1 Varotuksia 

• Yleisiä turvaohjeita:
• Laitteen saa asentaa ja liittää verkkovirtaan 

vain valtuutettu huoltohenkilö.
• Kalusteisiin upotettavia laitteita saa käyttää 

vasta sitten, kun ne on ensin 
määräystenmukaisesti asennettu ja liitetty 
verkkovirtaan.

• Jos laitteessa on häiriöitä tai vaurioita, se 
täytyy sammuttaa ja irrottaa verkkovirrasta 
sähköiskun välttämiseksi.

• Laitteen saa korjata vain valtuutettu 
sähköasentaja. Laitteen tekniset tiedot ja 
tunnistetiedot löytyvät laitteen alla olevasta 
tyyppikilvelstä.

• Huomioi tyyppikilvessä ilmoitetut tekniset 
tiedot ennen laitteen liittämistä 
verkkovirtaan.

• Sähköliitännät on tehtävä viranomaisten 
antamien paikallisten määräysten 
mukaisesti.

• Jos virtajohto vaurioituu jollain tavalla, sen 
saa riskien välttämiseksi vaihtaa vain 
valmistaja tai asianomainen asiakaspalvelu 
tai valtuutettu sähköalan ammattilainen.

 Palovaara 

Ylikuumennut rasva ja öljy syttyy 

helposti palamaan. 
• Älä aseta tai varastoi keittotasolle tai

keittotason välittömään läheisyyteen mitään
syttyviä nesteitä, helposti syttyviä
materiaaleja tai sulavia esineitä (esim.
muovikalvoja, muoviesineitä, alumiinia).

• Älä koskaan kuumenna tyhjää
paistinpannua tai kattilaa.

• Älä jätä paistipannua toiminnassa olevalle
keittotasolle ilman valvontaa.

• Älä käytä keittotasoa, jos sen pinnaasa on
murtumia tai halkeamia.
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2 Oikeanlainen käyttö 

•

Henkilöt (lapset mukaan lukien), joiden 
psyykkiset, sensoriset tai mentaaliset kyvyt 
ovat alentuneet tai joilta puuttuu kokemusta 
tai tietoa laitteen käyttämiseen, eivät saa 
käyttää laitetta ilman valvontaa tai ilman, 
että heistä vastaava henkilö on antanut 
heille opetusta laitteen käytössä. 
Tätä laitetta saa käyttää vain 
kotitaloudessa valmistettavien ruokien 
keittämiseen ja paistamiseen.

• Laitetta ei saa käyttää työtasona tai hyllynä. 
• Laitteeseen ei saa tehdä muutoksia.

3 Lapsiturvallisuus 

• Keittotaso ja keittolevyt kuumenevat ruoan 
valmistuksen aikana. Pidä siksi lapset 
etäällä laitteesta.

• Pienet lapset tai vammaiset henkilöt eivät 
saa käyttää laitetta ilman valvontaa.

• Lapsien tulee tietää, että he eivät saa 
leikkiä laitteella.

• Jotta pienet lapset tai kotieläimet eivät 
tahattomasti kytkisi lasikeraamista 
keittotasoa päälle, suosittelemme 
lapsilukon (jos sellainen on) aktivoimista.

4 Turvallisuus käytön aikana 

Ota keittolevyt käyttöön siten, että säädät ne 
viideksi (5) minuutiksi maksimaaliselle 
lämmölle. Tämä poistaa keittolevyille 
tyypillisen ensimmäisen käytön hajun sekä 
haihduttaa kuljetuksen aikana vastuksiin 
muodostuneen kosteuden. 

• Laitteen huolimattomasta käytöstä voi 
syntyä palovaara.

• Sähkölaitteiden johdot eivät saa 
koskettaa keittotason kuumaa pintaa tai 
kuumia keittoastioita.

• Sammuta keittolevyt käytön jälkeen.

• Henkilöiden, joilla on sydämentahdistin, 
tulisi olla vähintään 30 cm päässä

 päällekytketystä lasikeraamisesta
 keittotasosta. 

• Älä säilytä metalliesineitä keittotasolla.

5 Turvallisuus puhdistuksen aikana 

Puhdistamista varten laite sammutetaan ja 
sen annetaan jäähtyä. 
Turvallisuussyistä laitetta ei saa puhdistaa 
höyrypuhdistimella tai painepesurilla. 

Näin vältät laitevauriot. 

• Poista aina heti sulavat esineet ja
ylikiehunut ruoka. Kuumalla
keittotasolla/keittolevyllä ei saa olla tyhjiä
keittoastioita eikä niitä saa kuumentaa
ilman keittoastioita.

• Älä anna kattiloiden tai paistinpannujen
palaa pohjaan.

• Työtason ja laitteen etusivun välistä 5 mm
tuuletusrakoa ei saa peittää.

6 Keittotason kytkimet 

• Keittolevyt toimivat kytkimillä, jotka löytyvät 
uunin käyttöpaneelista.

• Kytkimiä voi kääntää sekä myötä- että 
vastapäivään keittolevyn kuumuuden 
säätämiseksi.

• Jokaisessa kytkimessä oleva numero 
osoittaa säädettävää tehoa.

• Kytkimen vieressä oleva II merkintä 
osoittaa sen levyn tai alueen, joka 
aktivoituu kytkimestä.

Käännä kytkintä myötä- tai vastapäivään 

säätääksesi haluamasi tehon. Jokaiselle 

levylle voidaan säätää teho välillä 1 - 6. 

1 = pienin teho 
6 = suurin teho 

 Kun ruoan valmistus on päättynyt, 
käännä kytkintä myötä- tai vastapäivään 
kohtaan 0. 
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Keittotason kytkimet 

Laajennetun keittolevyn 
kytkin 

Teho Soveltuu 

0 Pois-päältä, jälkilämmön hyödyntäminen 

1 Lämmitys, kypsennys jatkuu, jos määrä pieni (pienin teho) 

2 Vihannesten höyrytys, matala kypsennysvoimakkuus 

3 Keittojen, useimpien ruokien kypsennys 

4 Kevyesti paistaminen 

5 Lihan, kalan ruskistaminen 

6 Nopea lämmitys, nopea keittäminen, paistaminen (suurin teho) 

FI 

Keittolevyjen käyttö 

Keittolevyjä käytetään ohjauspaneelissa olevien 
kytkinten (katso luku ”Laitekomponentit1”) avulla. 
Kytkinten yläpuolella olevat symbolit I⚫I osoittavat mihin 
levyyn kytkin kuuluu. Seuraavassa taulukossa on 
käyttöesimerkkejä yksittäisille kytkinasennoille 0 1 2 3 4 
5 6 

Laajennettava keittolevy 
Laajennettavan keittolevyn suuremman alueen 
päällekytkeminen on selitetthy luvussa ”Keittotason 
käyttö” . 
Laajennetun keittolevyn sammuttaminen tapahtuu 
kääntämällä kytkin asentoon 0 (off). 

Jäännöslämmön merkkivalo 
(Katso luku ”Keittotason käyttö”) 
Keittolevyihin on kohdistettu merkkivalot osoittamaan 
jäännöslämpöä. 
Kulloinenkin merkkivalo osoittaa mikä keittolevy on 
sammuttamisen jälkeen vielä kuuma. 
Kun levy on jäähtynyt, merkkivalo sammuu. 

3fi171218atNEG



 FISuomi Lasikeraamisen keittotason käyttö- ja asennusohje 

4 fi140415 

8 Käyttöohjeita 

Parin ensimmäisen käyttökerran aikana voi 
syntyä kitkerää käryä. Tämä haju katoaa 
kuitenkin pian seuraavien käyttökertojen 
jälkeen. 
Lasikeraamisessa keittotasossa on 2 
keittolevyä, joissa on eri halkaisijat. Lämpöä 
hohkaavat keittolevyt näkyvät tasolla. Kun 
haluat valmistaa ruokaa tehokkaasti, sijoita 
kattilat tarkasti merkintöjen päälle. 
Pannujen halkaisijan tulisi vastata 
tarkalleen käytettävän keittolevyn 
merkintää. 

Älä käytä kattiloita, joiden pohja on 
epätasainen, koska ne voivat naarmuttaa 
keittolevyä tai lasikeraamista keittotasoa. 

Varmista ennen käyttöä, että kattiloiden 
pohjat ovat puhtaat ja kuivat. 

Käytä pannuissa kansia mahdollistaaksesi 
kypsennyksen pienemmällä teholla. 

Paljon sokeria sisältävä ruoka tai neste voi 
aiheuttaa vaurioita keittotasoon, jos sitä 
putoaa kuumalle keittolevylle tai 
keittotasolle. 

Kaikki roiskeet on pyyhittävä heti pois 
suurempien vaurioiden välttämiseksi. 

 Isoja kattiloita ei saa sijoittaa kahden 
keittolevyn päälle. Se voisi aiheuttaa 
vaurioita. 

Kytke levy pois päältä ennen kuin otat 
keittoastian pois. 

    Sammuttamisen jälkeen 
keittolevyt/-taso on vielä jonkin aikaa 
kuuma. 

 Vältä ylisuurten keittoastioiden käyttöä, 
sillä niistä lähtevä kuumuus voi vaurioittaa 
ympärillä olevia pintoja. 

9 Puhdistus ja hoito 

Irrota laite verkkovirrasta ennen jokaista 
huoltoa. 
Laitteen elinikä pitenee, jos se puhdistetaan 
säännöllisesti. Huomioi lisäksi: 

• teräksiset ja/tai emaliset osat puhdistetaan 
miedolla, yleispuhdistusaineella

• klooripitoisia aineita (valkaisuaineita ym.) ei 
missään tapauksessa saa käyttää

• happoa sisältäviä tai alkaalisia ruokajäämiä 
(etikka, sitruunamehu jne.) ei saa jättää 
työtasolle

Lasikeraamisten keittotasojen 
puhdistamiseen pätevät samat säännöt kuin 
tavallisten lasipintojenkin puhdistukseen.  
Älä missään tapauksessa käytä hankaavia tai 
aggressiivisia puhdistusaineita kuten esim. 
grillin ja uunin puhdistukseen tarkoitettua 
sprayta, tahran- tai ruosteenpoistoaineita, 
hankausjauhetta tai puhdistussieniä, joissa on 
karkea pinta. 

Anna keittotason jäähtyä ennen puhdistusta. 

• keittotaso tulisi puhdistaa huolellisesti 
jokaisen käytön jälkeen

• jos keittotasolle roiskuu jotain suurempi 
määrä, tulee se puhdistaa kostealla liinalla 
niin pian kuin mahdollista

Palovaara 
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Valmistaja kehittää tuotetta jatkuvasti. Joten 
se pidättää itsellään oikeuden muutoksiin, 
jotka kohdistuvat tuotteen muotoon, 
varustukseen ja tekniikkaan. 

•Keittotasoa ei saa upottaa veteen.

•Älä käytä puhdistamiseen teräviä esineitä
tai hankaavia aineita. Käytä vain kosteaa
liinaa tai sientä, joka on kostutettu
astianpesuainetta sisältävään veteen.

10 Keittotason puhdistus 

Jokaisen käytön jälkeen: 

• sammuta keittolevyt

• pyyhin laite kostealla liinalla ja 
astianpesuaineella

• pyyhi pinta lopuksi kuivaksi 
puhtaalla liinalla

 Suojaa kätesi palamiselta. 

11 Asiakaspalvelu (huolto) 

Käänny myyjäsi asiakaspalvelun puoleen, 
jos sinulla on laitteeseesi kohdistuvia 
teknisiä kysymyksiä. 
Merkitse laitteen malli/tyyppi muistiin ennen 
kuin soitat asiakaspalveluun. 

12 Takuu 

Huomioi yleiset takuuehdot ja takuuaika. Ne 
löytyvät mukana tulevasta 
takuutodistuksesta. 
Jos laitteesi asiakirjojen mukana ei ole 
takuutodistusta, ota yhteyttä myyjään. 
Takuutodistuksena käy periaatteessa 
ostokuitti. 

       Valmistaja ei vastaa tämän 
käyttöohjeen mahdollisesti sisältämistä 
epätarkkuuksista, jotka johtuvat 
painovirheistä. Valmistaja pidättää itsellään 
oikeuden tehdä tuotteisiinsa 
välttämättöminä pitämiään muutoksia, jotka 
eivät kuitenkaan vaikuta tuotteen 
olennaisiin ominaisuuksiin.

fi140415 

Pyyhi hieman likaantunut lasikeraaminen 
keittotaso kostealla liinalla tai sienellä, älä 
käytä puhdistusainetta. 

Jos lika on pinttynyttä, kostuta se ja poista 
kaapimella niin kauan kuin keittotaso on 
vielä lämmin. 

Kalkkijäämät poistetaan kylmästä 
keittotasosta etikalla tai yleisesti saatavilla 
olevalla puhdistusaineella, joka on 
tarkoitettu erityisesti lasikeraamisia 
keittotasoja varten. 
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Keittolevy takana oikealla 

Laajennettava keittolevy edessä oikealla 

Keittolevy edessä vasemmalla 

Laajennettava keittolevy takana vasemmalla 

Jäännöslämmön merkkivalo 

Laajennettavien keittolevyjen kytkimet 

Käyttöpaneeli 

MEGA2 EBA / MEGA2 GLIO 

Keittolevyjä käytetään ohjauspaneelissa olevien kytkinten 1 - 4 avulla. 
Kytkinten yläpuolella olevat symbolit I⚫I osoittavat mihin levyyn kytkin kuuluu. 

Kun haluat laajentaa keittolevyä, käännä kytkin (2) tai (4) ensin asentoon (6) 
ja sitten johonkin haluaamaasi asentoon 1-6. 
Kun haluat pienentää laajennettavaa keittolevyä, käännä vastaava kytkin ensin asentoon 0 ja sitten 
johonkin haluaamaasi asentoon 1-6. 

13 Keittotason käyttö KM2KBA 

1 

4 1 2 

3 

4 

3 
2 5 

5 6 

7 
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2 
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Kytkentäkiskonsuojus 

14 Asennusohje 1 

Sähköliitäntä: huom.! Lue luku 15 ennen johdottamista.

Johdota keittotaso ennen kiinteää asennusta. 

Huom.! Kytke virta pois pääkytkimestä tai irrota pääsulake ennen kuin liität laitteen verkkovirtaan. 

Avaa kytkentäkiskonsuojus ja tee johdotus yllä mainitun ohjeen mukaan (400 V ~ 50 Hz). 

Johtojen on kestettävä 120 °C lämpötila. Vaaditaan hyvä maadoitus. 

Sulje kytkentäkiskonsuojus, kun sähköliitäntä on valmis. 

T
e

k
n

is
e
t 

ti
e

d
o

t 

Keittotaso mitat 
Sähköliitäntä Malli/Enimmäisteho 

K/L/S (mm) 

50 x 580 x 510 400 V~50 Hz 
KM2KBA 6100W 

Keittolevyt Enimmäisteho 

1 2 Halkaisija (mm) 

1 1 200 ----- 165 

2 700 
W 

1000 
W 

160 - 200 

3 1 200 ----- 165 

4 900 1 100 165 - 270 

Tärkeää 

Tapaus Selitys Ja sitten?

Kuumennuksen aikana
kuuluu ääntä.

Termostaatti menee pois 
päältä
(ylikuumenemissuoja) 

Termostaatti menee 

automaattisesti päälle.

Puhaltimesta kuuluu 
ääntä sammutuksen 

Keittolevy jäähtyy 

automaattisesti 
Täysin normaalia

Kuvat ovat osittain vain esimerkinomaisia 

jälkeen.
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Suomi Lasikeraamisen keittotason käyttö- ja asennusohje 

15 Asennusohje 2 
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Työtaso

Tiivistysnauha

Lasikeraaminen keittotaso 

Keittotason kotelo

Keittotason runko

Huomio luku 14 ennen kiinteää keittotason asennusta 

TÄRKEÄÄ: Työtason ja keittotason runkoa ympäröivien alakaapin seinien (kuva A) täytyy kestää 
ainakin 100 °C kuumuutta. 
Seuraavia vähimmäisetäisyyksiä on noudatettava: 
600 mm (minimi) keittotason ja sen yläpuolella olevan vaakatasoisen pinnan alapuolen välillä 
65 mm vapaata tilaa muihin palavasta materiaalista koostuviin, laitetta ympäröiviin pintoihin tai 
seiniin. 
HUOMIO: Laitteen ylä- ja alasivun lämpötila voi ylittää 95 °C. Kärventymisen tai palovaaran 
välttämiseksi täytyy alapuolella olla riittävästi tilaa. 
TÄRKEÄÄ: Laitteen alemman osan ja suoraan sen alla olevan pinnan välillä on oltava ainakin 35 
mm etäisyys. Älä missään tapauksessa säilytä esineitä tässä välissä. 
Leikkaa työtasoon aukko, joka vastaa kuvassa (kuva B) olevia mittoja. Käännä keittotaso 
varovaisesti ympäri ja aseta se pehmeälle alustalle. Poista tiivistysnauhan suojamuovi. 
Käännä keittotaso varovasti oikein päin ja ohjaa alapuoli työtason aukkoon. 
Paina keittotason kehykset lujasti työtasoon kiinni. 

TÄRKEÄÄ: Jos vain on mahdollista, älä 
käytä silikonia laitteen tiivistämiseksi 
työtasoon. Muutoin keittotasoa on 
myöhemmin vaikeaa irrottaa työtasosta, 
erityisesti silloin, kun se pitää huoltaa. 

Huomioi ehdottomasti vähimmäismitat 

Kuvat ovat osittain vain esimerkinomaisia 

Kuva 
B

Kuva 
A




